愛 会 が 出来 る 和 目 の 


>> ツ > 


盛り 合わ せ 等 が 衝撃 価格 ! 


焼肉 系 全 フ 種類 | サイ ド _ 73 種類 ドリ ンク 5 1 種類 
| ※90 分 ラス ト オ ー ダ ー120 分 制 、 平 日 週末 ラン チ デ ィ ナ ー の 価格 変動 な し 
※12 歳 未満 の 子供 は 半額 ※2 名 様 以上 

] ※ 予 約 な し で の ウォ ー ク イン で の 来店 で も OK ※ 延 長 は 1 時 間 $20+ 


= 則 玉 回 司 ! 県 光 を 2 
> " 


am しい ご 利用 は 以 (ご 予 約 の 際 に コー ス 利用 の 旨 、 お 申し 出 く だ さい ) 請 
感 『 \ 
1 アデ 『 受 会 コー ス 料 理 + 4 に 
思 = 』 移 み 放題 3 時 間 )S$ 上 上 2Vnett 
EE 玉村 計時 本 任 サラ ダ . 刺 身 * 焼 物 * 揚 物 ・ 鉄 板 ・ 食 事 ・ ア イス クリ ー ム 
記 池 計 代 ビール. ハイ ポール ・ サ ワー 梅酒 日 本 酒 . 焼 酎 . ソ フト ドリ ンク 


つっ ゎ と し 


A4 邊 を すき 焼き スラ イス に カッ ドー 還 
大 火 て 衣 っ て 特 提 すき ネタ レ て 。 
ご 堆 能 くだ さい 


asu 。 受 会 コー ス 料 理 + 
MATSUMOTO 飲み 放題 3 時 間 ) S$ nett 


ZS が 恋し い 方 は まず は へ 行く べき 
ほぼ 宣伝 ぱな いけ ど * 実 は 


みん が < 和 W 


光 地 


AKINIK も CH 


槍 コ ー ス 梅 コ ー ス + 竹 コー ス + 和 和牛 S$54.8+ 
コス 梅 コー ス + 米 国産 の 牛肉 カル ビ S$37.8+ 
( コ ー ス 豚肉 と 鶏肉 + エ アラカルト メニ ュー S$24.8+ 


2023 SINCAPORNE COUNEIE CUIDE 


) 妥 賠 シン ガ ポ ー ル の 超 お すす め ホ ー カ ー4 選 ! 
9 利用 の ルー ル や 注意 点 まで 徹底 解説 


4 
6 シン ガ ポ ー ル の お すす め ロ ー カ ルフ ー ド |6 選 
7 


さ 
ツ 


グル メ MAP 最寄り の MRT 駅 別 INDEX 


和食 


11 SUSHIRO | 21 鶏 金 

12 角 糧 (Sushi Sei) 22 三代 目 文治 

13 赴 寿 司 23 三代 目 ひ らき 

14 千両 24 焼肉 モノ VIP 焼肉 王 
15 Ippoh Tempura Bar 25 魚 王 魚 王 

16 玄 品 シン ガ ポ ー ル 店 26 個室 居酒屋 まつ も と 
17 し ゃ ぶ 里 & 金 舌 27 令 和 甘 麦 

18 平城 苑 28 Tokyo Soba 

19 焼肉 ライ ク 29 AmiYaki 

20 Teppan BarQ 


洋食 

31 Chef's Table by Chef Stephan 
32 Ristorante Pietrasanta 

33 Pasta Bar 


34) 多国 籍 料理 ・ 海 鮮 

35 Papi's Tacos : 38 Kota88 Restaurant 
36 Narati Restaurant & Events : 39 RedHouse Seafood 
37 San Laksa Steamboat 


カプ ェ ・ バ パー 
41 Baristart Coffee 43 The Winery Gourmet | Bar 
42 The Winery Tapas |Bar 44Lazy Lizard 


ラー メン ・ フ ァ ス ト フ ー ド 
46 すき 家 : 49 博多 一 幸 舎 
47 LONG JOHN SILVER'S | 50 な ん つ ッ 亭 
48 ICHIKOKUDO 


1) その 他 ノ 販売 店 
52 Jun's Butchery 
53 SingaLife 社員 の お すす め レ シ ピ 
Jun's Butchery で 販売 し て いる 食材 を 使っ た 
お すす め 厳 選 レ シビ 3 選 
54 ワイ ワイ 集まっ て 楽し め る お 店 を お 探し な ら ! 
大 人 数 利用 に お すす め の 店 舗 特集 
58 Tong Seng Produce Pte Ltd (北海 道 米 輸入 販売 ) 


用 ク グ ポ ョ ルル の 21 
2 の 


利用 の ルー ル や 注意 点 ま で 徹 辰 解説 


gg ロ 55 ロロ ホー カー セン ター と は ? ロロ ロロ ロロ ロロ ロロ 


屋台 村 、 フ ー ド コー ト の こと 。 シン ガ ポ ー ル に は 現在 118 か 所 以上 ある と 言わ れ て いま す 。 
多種 多様 な ロー カル フー ド が 手頃 な 値段 で 楽し め ま す 。 


文化 的 な 多様 性 の 中 で 発展 し て きた ホー カー セン ター は その カル チャ ー と し て の 
串 紅 UhGSCO 
存在 が 評価 され 、2020 年 に は ユネ スコ 無形 文化 遺産 に 正式 登録 され 、 今 また 


Mntan0 條 le Cultural 


改め て 、 シ ン ガ ポー ル を 象徴 する スポ ッ ト と し て も 注目 され て いま す 。 Mc 


8 ロロ ロロ 8 ロロ 6 ロロ 6 ロビ 8 ロロ 6 ロロ ロロ 6 ロロ ロロ ロロ ロロ ロロ ロロ ロロ ロロ ロロ ロロ | 


へ 名 探偵 コナ ン の 舞台 に も な っ た 
マッ クス ウェ ル ・ フ ー ド セン ター 


9 1, Kadayanallur Street, S069184 


こち ら に ある 天天 海南 鶏 飯 の チキ ン ラ イス は 必ず と いっ 
て 良い 程 、 ガ イド ブッ ク な ど で 紹 介さ れ て いる 有名 な お 
店 。 映画 版 「 名 探偵 コナ ン 」 の 舞台 に な っ た こと も 。 

チキ ン ラ イス 以外 に も ホッ ケン ミー や フィ ッシュ ボー ル 
スー プ な ど 実 力 派 の お いし い お 店 が ずら り と 並び ます 。 
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@2019 青山 剛昌 名 探偵 コナ ン 制 作 委員 会 


NN シンガ ポー ル 最 大 の 店 舗 数 を 詩 る プ 
チャ イナ タウ ンコ ン フ レッ クス 


Chinatown Complex Market 


9 Blk 335, Smith Street, S050335 
マー ケッ ト (市 場 ) や 雑貨 な ど が 販売 され て いる 施設 
の 2 階 部 分 に ホー カー ズ が あり ます 。「 デ ィ ー プ な グル 
メ の 宝庫 」 と いっ た 表現 が ぴっ た りな スポ ッ ト で す 。 
マッ クス ウェ ルフ ー ド セン ター か ら も 近い の で 、 は し 
ご を し て 楽し むと いう の も いい か も し れ ま せん 。 


Food Stalls 226 Market Stalls 477 


” ホー カー ズ で は CHOPE 

(“ 席 を 確保 する ") 必須 / 
特に ラン チタ イム な どの 時 間 
帯 は 混雑 し て いる の で 食事 
を 注文 する 前 に 、 ま ず 席 を 
確保 ロー カル の 人 達 は 
“Chope" チョ ー プ と いう 言 


葉 で 表現 し ます 。( ペ ッ ト ボ トル 
Pf め ジ 品 
な ど を 置い て 


席 を 確保 し ま 』! リ 
ぷう) り 寺 


へ 観光 客 が 多く 来訪 高級 食材 も ぉ 堪能 で きる 
ニュ ー ト ン ・ フ ー ド セン ター 


⑳ 500, Clemenceau Ave North, S229495 
緑 豊か な 庭園 に 囲ま れ た 1971 年 に オー プン し た 歴史 
ある フー ド セ ン ター。 観光 客 も 多く 訪れ 、 シ ー フ ー ド や 
ビー ル を 提供 する スト ー ル が 充実 。 価格 設定 は や や 
お 高め で す が 、 開 放 的 な 雰囲気 の 中 で ロブ プス ター や 
ニ 、 牡 六 な どの 高級 食材 も 堪能 する こと が で きま す 。 


5 ロロ gi ロロ 5 ロ 系 用 時 の ボイン ト っ ロロ 品 ロ 后 ロロ ロロ ロロ 


ニレ 
ニン 食べ た いも の を 注文 


ツ し て 料理 を 受け 取っ た ら 、 
お 箸 や スプ ー ン な どの カト ラ 
リー を 自分 で トレ イ に 用 意 。 

02 置い て ある の で 、 
分 で 取る と いう の が 一 般 的 。 同 
様 に 調味 料 な ども 置か れ て いる の 
で お 好み で 一 緒 に 持っ て いき ます 。 


は NG。 返却 カー ト か 掃除 の 
方 の と ころ まで 持っ て いき 、 
回 収 し て も らい まし ょ う 。 テ ィ ッ 
ジ 2512Wa( の 中 SR し 27 が ES ら 
め て 捨て まし ょ う / 

2021 年 か ら 食 器 、 ト レー 返却 
が 義務 化 さ れ 、 違 反する と 警告 書 
が 出さ れ た り 、2 回 目 か ら は 劉 金 も 
課さ れる こと が あり ます の で 、 注 意 
が 必要 で す 


へ 歴史 的 な 建造 物 で 国定 記念 物 に 指定! 
ラオ パサ 


9 18 Raffles Quay, S048582 


約 150 年 前 の 市 場 を 歴史 的 構造 は 茎 し つつ 、2014 年 に 
現代 的 に 改装 され まし た 。 国 定 記念 物 に も 指定 され 、 至 
る 所 で 美しい 装飾 な ど を 楽し め ま す 。 約 2500 席 の 座席 
が あり 、 夜 は 外 に も テー ブル が 並び 、 サ テ の 屋台 な ど 
が 開い て ビア ガー デン の よう な 雰囲気 に な り ま す 。 
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Food Stalls 83 


シン ガ ポ ー ル で は 中 華 系 、 マ レー 


自 の 発展 を 見 せ 、 ロ ー カ ル 料 理 と し て 根付 いて いる 多 民 族 国家 な ら 


で は の 多彩 な 料理 を 味わう こと が で きま す 。 
ポー ル の ロー カル フー ド を 一 挙 ご 紹介 し ます 。 


バフ ラテ 
肉 骨 茶 


豚 の スペ アリ ブ を クロ ー ブ 、 ガ ー リ ッ ク 、 シ 
ナ モ ン な どの スパ イス と 一 緒 に 醤油 で 煮 込 
ん だ スー プ 料 理 ( 肉 骨 = 豚 肉 、 茶 = スー プ 
の 意 )。 ご 飯 や 揚げ パン の よう な 油 条 ( ヨ 
ウ テ ィ アオ ) と 一 緒 に 味わい 、 

お 好み で チリ や 醤油 を 豚肉 IE 

に 付け て 味わい ます 。 


編集 部 の お すす め 
自宅 で の 作り 方 の 記事 は こち ら 


フワ リリ /・ コ 
虹 麺 

エビ の 出汁 が 効い た 濃厚 な スー プ に 、 卵 麺 、 
ビー フン 、 その 両方 の ミッ クス 麺 な ど が 使わ れ 、 
ドラ イ と スー プ で 味わえ ます 。 エビ 好き な シン 
ガ ポ ー リ アン に 根付 く 代 表 的 な 料理 の 一 つ 。 
お 店 に よっ て 豚肉 、 チリ や さま ざま な 薬味 で 特 
色 が 出 や すい の も この 麺 料理 の 特徴 で す 。 


今回 は そん な シン ガ 


ココ ナッ ツ カ レ ー 風 味 の 麺 料理 。 魚介 類 か 
ら 取 っ た 出汁 を ベー ス と し た スー シシ 
ス が 効い た 料理 で す 。 シ ン ガ ポー ル で は カ 
トン ラク サ が 多く 、 カ トン を 中 心 に 有名 店 も 。 
太め で 短い 麺 に 、 ザ ル ガ イ 

や 大 エビ 、 か ま ぼ こ な どの トッ 回 
ピン グ が あり ます 。 


編集 部 の お すす め 記 事 は こち ら 


チリ フラ フス 
球 航 


チリ 、 ト マト 、 卵 を 利用 し た と ろ み の ある まろ 
や か な 辛味 の ソー ス が 特徴 の 名 物 ロ ー カ ル 
料理 で 観光 客 に も 人 気 。 カニ の エキ ス が 染 
み 出 た ソー ス は 銀 頭 (マン トウ ) に つけ て 


味わい ます 。 お 店 に よっ て ブ 
ラッ ク ペ ッ パ ー、 ホ ワイ ト ソ ー 
ス な どの 種類 が ある 所 も 。 


編集 部 の お すす め + 
DD 7 


ーー 人 


系 、 イ ンド 系 な どの 料理 や 食 習慣 が 独 


鶏 を 茹で た 汁 で ご 飯 を 炊き 、 そ の 上 に 鶏肉 
を の せ た 料 理 。 チ リソー ス や ブラ ッ ク ソ イソ ー 
ス 、 生姜 の タレ を お 好み で つけ て 味わい ま 
す 。 日 本 で いう ケチ ャ ッ プ ラ 
イス と は 別物 な の で 注意 。 


編集 部 の お すす め 記 事 は こち ら 


ナジ レル マ 
柄 貢 飯 


ココ ナッ ツ ミ ルク と パン ダン リー フ で 炊い た 
ご 飯 に 、 き ゅ うり や 小 魚 、 ピ ー ナ ッ ツ 、 卵 、 
サン バル ソー ス (チリ 、 ニ ン ニ ク 、 砂 糖 、 玉 
ね ぎ を 調合 し た ソー ス ) が 添え られ 、 混 ぜ 
な が らい た だ く 料 理 。 マ レー 系 ルー ツ か ら 
シン ガ ポ ー ル に 入っ た 料理 で す 。 お か ず 部 
分 は 、 鶏 の 唐 揚げ や カレ ー 風 味 の 野 菜 な 
ど さ ま ざま な も の が 合わ せら れ て いま す 。 


フィ ッ ジ ュ ヘ ッ ド ・ カ ルー 
史 魚 頭 


白身 魚の 頭 を 丸々 入れ て 野菜 と 一 緒 に スパ 
イス の 効い た カレ ー で 煮込ん だ 料理 。 南 イ 
ンド 特有 の スパ イス と 中 華 系 に と っ て 馴染 
み 深 い 魚の 頭 を 組み 合わ せ た も の 。 魚の 
出汁 が 染み で た コク の ある カレ ー ス ー プ と 
と も に 白米 と と も に 食べ る の が オス ス メ 。 


フラ イト ・ ヴ ェ イ ・ ラ テ ォ 
炒 燥 奈 

米粉 で で きた 平ら な 麺 ( ク ェ テ ィ ヤ オ ) と チリ 、 
も や し 、 中 華 ソ ー セ ー ジ 、 か ま ぼ こ な ど を ラー 
ド で 炒め た 料理 。B 級 グ ルレ メ と し て ホー カー 
で 主 に 味わえ ます 。 黄色 い 麺 (ミー) が 
MIX され た も の も 。 ラ イム や チリ な ど で 自 分 
好み の 味 に 調整 し て 楽し め ま す 。 


炎 鍋 


hot pot 


中 国 四川 地域 発祥 の 鍋 料 理 、 火 鍋 。 肉 や 魚 
介 類 、 野菜 な ど を ダシ が 効い た スー プ に 入 
れ て 煮こみ ます が 、 鍋 が 2 つ に 仕切 られ 、2 
種類 の 風味 を 楽し め ま す 。 お 店 に よっ て は 4 
つ に 仕切 られ る こと も あり 、 他 の スー プ を 選 
べ る こと も あり ます 。 


広東 語 で 大 根 の 意味 の キャ 


ロッ ト 。 卵 や ニン ニク な ど 調 
味 料 で 炒め 、 主 に 醤油 味 の 
ブラ ッ ク と 、 ス パイ シー な ホワ 
イト ケー キ の 2 種類 、 お 店 に 
よっ て は ミッ クス も あり ます 。 


卵 麺 と 卵 、 野 菜 と 海鮮 を 炒め 合 
わせ た 中 国 の 福建 か ら 伝わる 麺 
料理 。 麺 が ダシ を 吸っ て いる か 
は お 店 に より ます が シー フー ド 風 
味 が 美味 し い 。 お 好み で チリ や 
ライ ム を 絞っ て 味わい ます 。 


ワン タン 入り の 黄色 い 麺 料理 。 
スー プ も 選べ ます が 、 シ ン ガ ポー 
ル で は ドラ イ が 主流 。 麺 を チリ や 
オイ ル と 絡め 、 混 ぜ て 味わい ま 
す 。 ドラ イ の 場合 、 ワ ンタ ン は 添 
えら れる スー プ に 入れ る こと も 。 


ICM 


朝食 や お や つの 定番 、 コ コナ ッ 


外 パ リ パ リ 、 中 し っ と り の 生地 は 、 
ー (イン ド 風 澄 まし バタ ー) で 
味付け し て 南 に 投げ て 伸ばし 焼く 
イン ド 南 部 の パン 。 カレ ー と が 一 
般 的 で す が チ ョ コ 、 アイ ス な ど デ 
ザー ト と し て 味わえ る お 店 も 。 


ポ ビ ピア 
薄 餅 


ツ ミ ルク と パン ダン リー フ 、 卵 、 
砂糖 で 作る ジャ ム と バタ ー を トー 


スト に 挟ん だ も の 。 


編集 部 の お すす め 
記事 は こち ら 


も ちっ と し た 食 感 が クセ に な る 中 
華 と マレ ー が 融合 し た ニョ ニャ 料 
理 の 一 つ 。 も や し 、 揚げ 豚 脂 、 レ 
タス 、 キ ュ ウ リ 、 卵 な どの 具 材 を 
小麦 煽 で で きた 薄い 皮 に 巻い て 、 
ソー ス な ど を つけ て 味わい ます 。 


屋台 料理 の 定番 で ある 串焼 き 。 
アラ ブ 発 祥 の 料理 で チキ ン 、 ビー 
フ 、 マ トン の 肉 を さま ざま な スパ 
イス を 混ぜ た 香 辛 科 を つけ て 炭 
火 の 上 で 焼き ます 。 味付け は 甘 
辛 の ビー ナッ ツ ソ ー ス が 定番 。 


番外 編 


ジリ ソ ガ ポー ルム の 
定番 ロー カル 
スイ ー ツ ! 
シン ガ ポ ー ル で 味わえ る 
多国 籍 な ロー カル スイ ー 
ツ も 必見 で す 。 
に 
編集 部 オス ス メ の 回 ロ 


時 CT 
記事 は こち ら 『 計 : 
ーー 回 


| 
2 


ャ ント ふさ ro ん 
ン ン ガ ポ ー ル で し か -~ 
味わえ な い 
ロー カル 料理 を ぜひ 
楽し ん で みて くだ さい 。 


Woodlands North 
East-West Line P47 LONGJOHN SILVER'S TE1 
5 (Kampung Admiralty 店 ) 
North-South Line NS9 TE2 


North East Line 


ーー 人 一 一 
一 還 生 一 一 
一 国生 一 一 
= 一 Circle Line 
ー 思 衝 一 一 
一 困 委 一 一 
一 皿 衝 一 一 


Downtown Line 


Thomson-EastCoast Line 


NS9 IE2 人 MAXlEIH 


P11 SUSHIRO 
(Causeway Point 店 ) 
P47 LONG JOHN SILVER'S 
(Woods Square 店 ) 


SentosaiExpress ll ゴゴ 還 Springleaf 
N ド ち 冒 Yew Tee 


Bukit Panjang LRT Line 


Sengkang LRT Line 


Punggol LRT Line 


P44 Lazy Lizard Upper Thomson 
N に 3) | P47 LONGJOHN SILVER'S 
(North Point City 店 ) 


P47 LONG JOHN SILVER'S 
(Yew Tee Point 店 ) 


DT1 


NS4 ChoaChuKang 四 
P11 SUSHIRO(Lot One 店 ) 四 m 思 Bukit Panjang 


P47 LONGJOHN SILVER'S 
(Hillion Mall 店 ) 
lg』 記 冊 Sixth Avenue 


P44 Little Lazy Lizard 
Lazy Lizard Sixth Avenue 


コリ ケイ 4 
IN ド il 


AZ74 BoonLay 


P47 LONGJOHN SILVER'S 
(Jurong Point 店 NTU 店 ) 


NR JurongEast 


P17 し ゃ ぶ ぶ 里 & 金 舌 ビ ュ ッ フェ 

P19 焼肉 ライ ク (Westgate 店 ) 
※7 月 OPEN 予定 

P47 LONGJOHN SILVER'S 
(Westgate 店 ) 


は が パル た 】 Clementi 


P19 焼肉 ライ ク One-North 
(Clementi Mall 店 ) P32 Ristorante Pietrasanta 
焼肉 王子 (Casa Piestrasanta) 
CE 7 Kent Ridge 


P44 Lazy Lizard Newest 
P47 LONGJOHN SILVER'S 

(West Coast Plaza 店 ) 
3 が 4】 Commonwealth 


P47 LONG JOHN SILVER'S 
(Commonwealth 店 ) 


TE4 


NRM 時 Khatib 


P47 LONGJOHN SILVER'S 
(Wisteria Ma 店 ) 


NE 率 財 Yishun Punggol 

P47 LONG JOHN SILVER'S P11 SUsHIRO 
(Northpoint City 店 ) (Waterway Point 店 ) 

NRi 四 Yio Chu Kang P46 すき 家 

P44 Lazy Lizard Flora Vista し (Waterway Point 店 ) 


駅 ikz Ang Mo Kio Sengkang 
P19 焼肉 ライ ク (AMK 店 ) P19 焼 内 ライク 


NEW4e 過 Novena 
P46 すき 家 (Square2 店 ) 
NM Ns17 IGGI5IEEET opasQne/ 


ョ と 肖 Napier P19 焼肉 ライ ク (Junction8 店 ) NE17 7 租 | 
P47 LONG JOHN SILVER'S 
P15 Ippoh Tempura Bar (Junction8 店 ) 人 暫 P46 すき 家 


NS22』TEIZAWo3EIx NII 凡 Hougang (Century Square 店 ) 
) NF15_ P47 LONG JOHN SILVER'S 
SUSHIRO P47 LONG JOHN SILVER'S NI ヨ 陸 凡 Buangkok (Tampines Mall 店 ) 


(lsetan Scotts 店 ノ (Hougang al 店) P46 すき 家 

Wisma Atria 店 NE 冒 Kovan (Sengkang Crand Mall 店 )| 』 園 3 が を た 早 Simei 

※7 月 OPEN 予定 P44 Lazy Lizard The Promenade P47 LONGJOHN SILVER'S 
(Sushi Sei) P46 すき 家 (Heartland Mall 店 )| 王 還 尺 (Eastpoint Mall 店 ) 
P18 平城 苑 NS14 Ac 週 Bedok 


P11 SUSHIRO リル 
IN ド W た 是 Somerset NS15 (Bedok Mall 店 ) 
P24 焼肉 王 VIP 焼肉 王 NS16 P38 Kota88 Restaurant 


P27 令 和 蕎麦 (Kiney Road 店 ) P43 The Winery 
た NS17 名 時 P47 NORISRVER S 
(313@Somerset 店 ・ 6 
Plaza Singapura 店 ) aa TaiSeng (Heartbeat@Bedok 店 ) 
P47 LONG」JOHN SILVER'S 


P50 な ん つ > 亭 
ii (18Taiseng 店 ) 


中 ヨコ に 週 Great World ぁ 2 馬 沈 
UISPUe 畔 針 Farrer Park 還 了 に 2 
レン 
、。 5 P37 San Laksa Steamboat テン 
TE12 2 


TE14 NS22 / こ 
DT21 
TE1s 「Nszs ーー い 
ss: 信 DT15 GG4ILS P19 焼肉 ライ ク (PLQ Mall 店 ) 

EW18 DT20 4 ヽ P47 LONG JOHN SILVER'S 


EW17 Es NS2S_ EW13 : (Singpost Centre 店 ) 
NS26 EW14 IN ド y た 置き 4 ド ECity Hall 


ヽ 講 8 2 P35 Papi's Tacos (Seah Street 店 ) 


P42 The Winery Tapas | Bar 
ーー 短 違 EWIG P46 すき 家 (FUNAN 店 ) 


NEy7s 置 3APW Raffles Place P49 博多 一 幸 舎 (Chiimes 店 ) 


P36 Nalati Restaurant pm Promenade 
& Events 
ー SUSHIRO 
lp 月 Fort Canning (Suntec City 店 ) 
焼肉 ラ イク 
(Suntec City 店 ) 
三代 目 文治 
(Millenia Walk) 
三代 目 ひ らき 
lp』 影 4 中 Bencoolen (Millenia Walk) 


(Changi City Point 店 ) 


awy 骨 Changi Airport 
P11 SUSHIRO 


(Jewel Changi 店 ) 
P46 すき 家 (JewelChangi 店 ) 


N ョ 賠 く HarbourFont P13 寛 寿司 
P19 焼肉 ライ ク (Vivo City 店 ) (Robertson Quay 店 ) 


NN 二 言 Clarke Quay 


P40 Red House Seafood 
(Clarke Quey 店 ) 


P20 Teppan BarQ 
P21 鶏 金 


※2023 年 後半 Re-Open 予 定 P25 人 魚 王 魚 王 すき 家 (Suntec City 店 ・ 
= Marina Square 店 ) 
Tiong Bahru Tanjong Pagar ICHIKOKUDO 
Pt1 SUSHIRO 寛 寿司 (Tanjong Pagar 店 ) (Suntec ty 店 ) 
(Tiong Bahru Plaza 店 ) 玄 品 シン ガボール 
P47 LONGJOHN SILVER'S 個室 居酒屋 まつ も と 
(Tiong Bahru Plaza 店 ) Tokyo Soba 
Amiyaki 
ll ヨド E 冒 Maxwell Chefs Table by 
P33 Pasta Bar Chef Stephan 


Papis Tacos(Tanjong Pagar 店 ) 
ポ 軒 Beach 1 


Baristart Coffee 
博多 一 幸 舎 
(Tanjong Pagar 店 ) 


P41 Baristart Coffee 
(Sentosa 店 ) 
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SUSHIRO 

角 糧 (Sushi Sei) 

寛 寿司 

千両 

Ippoh 「empura Bar 
玄 品 シン ガ ポ ー ル 店 
し ゃ ぶ 里 & 金 舌 
平城 区 

内 ラク 

Teppan Bar Q 


三代 目 文治 

三代 目 ひ らき 
焼肉 王 ノ VIP 焼肉 王 
魚 王 魚 王 

個室 居酒屋 まつ も と 
令 和 蕎麦 

Tokyo Soba 
AmiYaki 


ン ご 
ンー 


うま いす し を 、 ひと り で も 多く の 人 人 に 


スシ ロー は 、 お いし い 寿 司 を お 得 な 価格 で 提供 する こと を 
目指 し て いま す 。 1 皿 S$2.3 て 、100 種 類 以 上 の メニ ュー 
を 取り 揃え 、 サ イド メニ ュー も バリ エー ショ ン 豊 か に ご 用 
意 し て お り ま す 。 季 節 ご と に プロ モー ショ ン メ ニュ ー も あり 
ます の で 、 い つ お 越し いた だ いて も 新しい 発見 が あり 、 飽 
きず に 楽し ん で いた だ け ま す 。 

また 、 ハ イチ ェ ア ・ キ ッ ズ カト ラリ ー も ご 用 意 し て お り ま す 
の で 、 お 子 様 連れ の お 客 様 に も 安心 し て ご 来店 いた だ け 
ます 。 現 在 島内 9 店 舗 を 展開 中 で す 。 皆 様 の ご 来店 を 心 よ 
りお 待ち し て お り ま す ! 


いあ 


ご 家族 で 楽し め る ボッ クス 席 も ご 用 意 。 お 子 様 に は 定期 的 な シー ズン メニ 
ハイ チェ ア ・ キ ッ ズ カト ラリ ー も ご 用 意 し て いま す 飽き ず に 楽し ん で いた だ け ま す 


SUSHIRO スシ ロー 


「 今 日 は スシ ロー に 行こ うか な 」 
思い 立っ た ら ス シロ ー ア プリ で 簡 
単 ご 予約 が 可能 ! 店 内 到着 後 、 
チェ ッ ク イ ン を 忘れ ず に ! デリ バ 
リー も FoodPanda ま た は 、 
Grab Food を 利用 し て 足 を 運ば 
ず と も スシ ロー を 楽 
し め ま す 。 


シン ガボール の スシ ロー で も レシ ピ や クオ リティ ー、 品 質 や 味 
に は 自信 が あり ます 。 各 テー ブル の 上 に 設置 し て お り ま す タ ッ 
チ パ ネル は 日 本 語 表記 に 変更 が 可能 で 、 オ ー ダ ー も 簡単 で す 。 
日 本 の スシ ロー と 変わ ら な い ク オリ ティ ー で 皆様 に 安心 し て 楽 
し ん で いた だ ける よう 努め て お り ま す 。 是 非 日 本 が 恋し く な っ た 
際 に は 気軽 に ご 利用 くだ さい 。 


日 本 の スシ ロー と 変わ らち な い ク オリ ティ ー で 
安心 し て お 寿司 を 楽し め ま す 


スラ ジロ 三 アリ 
待ち 時 間 な し 1 / 


@ Tiong Bahru Plaza 店 / lsetan Scotts 店 / Causeway Point 店 / Bedok Mall 店 / 
Waterway Point 店 / Suntec City 店 / Lot One 店 / Jewel Changi 店 / 


Wisma Atria 店 (7 月 オー プン 予定 ) 
【E】Iene( の に 1 に allgeAeie)ae 人 Re| 


Follow us! @sushirosingapore @9 @SushiroSingapore 


Sushi Sei 
鮮 糧 


テン 
ミ ーー で 
、 6 本 マグ ロ 頭 内 の 寿司 や 
0 ) 北海道 で 朝 水 揚げ し た 新鮮 な 魚介 ( 2 と パ ヒラ メ え ん が わ ニ ン ニク 漬 
ゆで 認 )。。 類 を シン ガボール で 。 可 華 な 一 流 ワ = け 炎 り 寿 同 な ど は 、 吉 寿司 で し か 昧 わ 
距 新 鮮 な 北海 道 の 海 の 幸 を イン 寺 有 や 日 本 酒 の ラ イン ナッ ズ えな い スペ シャ ル な お 寿司 で す 。 雪 
N 華やか な エン ター テイ メン ト の よう 限定 で 、 生 き て いる 殻 付き ウニ が 
で 心 が 忠 る 、 大 事 な 接待 や 大 切な 入荷 され る こと も 」 皆 様 の ご 利用 を 


区 の ) 技 加 共 に 味 わ う 究極 の 慌 石 (9 鮨 NNN ER 【Tanjong Pagar 店 】 タ ンジ ョ ン パ ガー の オフ ィ ス ピル 2 ノ - RRBDGR2 


う 時 に 是非 訪れ た い 名 店 で す 。 と 

階 の 奥 に ある 隠れ 家 的 な 寿司 屋 。 カ ジュ アル に 居酒屋 当 
ユー ズ や 接待 ユー ズ に も 適し た 店 作り 。 日 本 の 四季 を 感じ られ る こだわ り の 旬 の 魚や 野菜 を 週 4 回 、 日 
【Robertson Quay 店 】 カ ウン ター と 個室 の み の 落 ち 着 本 より 空輸 に て 入荷 し て お り ま す ! どの ネタ も 直送 で 鮮度 も 抜 
いた 雰囲気 の 店 構え 。 個 室 は ファ ミリ ー や 、 女 子 会 、 接 待 群 で す 。 ま た 、 シ ン ガ ポー ル で は 寛 寿司 だ け の マグ ロ シ ョ ー! 只 
使い な ど に も っ て こい 。 人 気 の お まかせ コー ス も 充実 。 寿 オー ナー シェ フ 通 称 『 マ グロ 侍 』 に よる 人 気 の 出張 マグ ロ 解 体 
司 カ ウン ター に 設置 され た 圧巻 の 包丁 ディ スプ レイ 。 品 揃 ショ ー は 会 社 の イベ ント や 特別 な 日 を エキ サイ ティ ング に 色 添 
え シ ン ガ ポー ル No.1 の 和 包 丁 で お 寿司 を 堪能 し た 後に 、 え し ます ! テ イク アウ トメ ニュ ー も 充実 し て お り ま す 。 
末永 く 使用 で きる 包丁 を 購入 され る お 客 様 も 多数 。 マグ ロ 侍 が 特別 な を 


すら に 思い 出 深 いも の に 
いた し ます 


(の へ 、 


艇 煙 で は 「 北 海道 の 海 の 幸 」 を 心ゆく まで お 楽し みい た ノ 

だ け ま す 。" 旬 "や "素材 の 魅力 を 活か すこ と "を 大 切 に す 攻 

る 日 本 料理 に お いて 、 食 材 は 命 で す 。 齋 藤 氏 が これ まで こ プ 世界 の VIP も 訪れ る 北海 道 の 老舗 ホテ ル で 料理 長 を 務め 、 
の キャ リア と 目利き に より 選抜 し た 極上 の 食材 を ご 用 磨き 上 げ ら れ た 職人 技 と 長き に 渡る 功績 が 評価 され て いる 
意 。 季節 の 野菜 や 果物 、 最 高 品質 の 魚や 肉 な ど 日 本 各 料理 人 、 齋 藤 学 氏 が 腕 を ふる いま す 。 日 本 料理 師範 匠 生 の 称 
地 か ら も 取り 揃え 、 丁 寧 で 繊細 な 「 和 の 仕事 」 に よっ て 号 を 持つ 斎藤 氏 が こだわ り 抜 か れ た 食材 で つく る 、 伝 統 と 
仕立 て た その 日 だ け の お まかせ コー ス を ご 堪能 いた だ 革新 を 融合 させ た 創作 和食 の 美 し さ と 味わい は 、 ま る で 
け ま す 。 足 を 運ぶ た びに 、 新 し い 味 と 出逢え る こと も 魅 アー ト 作 品 の よう 。 是 非 記 念 日 や 接待 、 大 切な 方 と の ひと と = 
力 の ひと つ 。 コ ー ス の 〆 に は 抹茶 を 。 細 や か な 心遣い に き に も ご 利用 くだ さい 。 Do ] の 
心 も 体 も 満た され る 紙 沢 な 空間 で す 。 Wa 

に 


マグ ロ 侍 に よる 迫力 満点 の マグ ロ 解 体 シ ョ ー 日 本 か ら 空 輸 し た 新鮮 な ネタ で 握る お 寿司 ロバ ー ト ソン キー 店 で は 和 包 丁 名 門 ブラ ンド き 
「 堺 孝行 」 を 多数 展示 ・ 販 売 


rwiNE Me 寿司 
6 月 の 目玉 食材 と いた だ く 北 海道 産 旬 の ウニ 日 本 各地 の 旬 の 握り 寿司 に ご 期待 下さ い 落ち 着い た 純 和 風 な 雰囲気 の お 店 


と 飽 を メイ ン と し た 料理 


寿司 


ロ 
KAN @SUSHI 回 人 


Follow us! @sushi.sei.sg  @⑯9@suhisei 鮮 糧 Follow us! @kanglobal @ ぐ ) Tanjong Pagar 店 : @kansushi Robertson Quay 店 : @100031347797768 


1999 年 に 関東 地方 の 栃木 県 で 誕生 し た 千両 。 本 格 志 
向 の ニー ズ を 最高 水準 の 品質 と 技術 で 叶え る の が こ だ 
わり で す 。 鮮 度 の 高い 厳選 され た ネタ を 使っ た 格別 な 
寿司 、 そ し て 創作 的 な 日 本 料理 が お 客 様 に 大 好評 で す 。 
これ ら の 料理 は 、 経 験 豊富 な 「 職 人 」 チ ー ム に よっ て 巧 
み に 作 られ て いま す 。2021 年 4 月 の OPEN か ら 、 多 く 
の 方 に ご 来店 を いた だ いて お り ま す 。 寿 司 メ ニュ ー は 
も ちろ ん 、 千 両 自家 製 厚 焼 玉 子 明太 子 風 を は じ め 香 港 
で 大 ヒッ ト の 海 考 天 ぷら 生 春 巻き マン ゴー ソー ス 添 え 
な ども ご 好評 を いた だ いて お り ま す 。 


大 トロ ミン チ 、 ウニ 、 イク ラ の 区 沢 な 一 品 最高 級 の 刺身 盛り 合わ せ 


日 本 食 レ スト ラン 


Follow us! @senryosg @) @Sen-ryo Singapore 


本 い 


) - 
/ の 作 拉 可 CViCW 


【 


素敵 な ダイ ニン グ で す 。 
お 刺身 は 新鮮 で 高 品質 、 
し か も リー ズ ナ ブル な 価格 で し た ! 
お 気に入り の 日 本 食 レ スト ラン に 
加え ます 。 


本 物 の お いし さ を リ ー ズ ナブ ル な 価格 帯 で お 楽し みい た だ け 
ます 。 

人 @ 極上 刺身 盛り 合わ せ 4 人 前 (S$88.00) 

人 @ 職人 寿司 ・ 千 両 寿司 (S$8.80) 

@⑯ り と ろ ス ペ シ ャ ル (S$12.80) 

人 @ 大 トロ と 塩 麹 ネ ギ ト ロ (S$11.80) 

日 本 酒 や 梅酒 な どの ドリ ンク も 豊富 に ご 用 意 し て お り ま す 。 


洗練 され た 職人 技 と 創作 料理 を ご 堪能 くだ 
さい 


創業 1850 年 の 老舗 天ぷら 料亭 「 一 宝 」 の 5 代目 シェ フ で 
創業 時 か ら 携 わる 関 勝 氏 が 、 軽 く て 繊細 、 サ ク っ と し た 
衣 の 大 阪 風 天ぷら を 振る 舞い ます 。 東 京 銀座 の レス ト 
ラン と 同じ クオ リティ を お 楽し みく だ さい 。 東 南ア ジア 
で の 初出 店 と な る シン ガ ポ ー ル は 、 オ ー ル ラウ ンド 型 
複合 施設 COMO Dempsey に 店 舗 が あり ます 。 自 慢 の 
天ぷら は 、 ご 注文 いた だ いて か ら 1 品 1 品 丁寧 に 揚げ 
た て を 提供 。 素 材 本 来 の 味 を 引き 立て る シー ズ ニ ング 
と 一 緒 に その 味わい を お 楽し みく だ さい 。 是 非 天 ぷら 
職人 が 仕上 げ る 一 流 の 天ぷら を 体感 くだ さい 。 


鮮やか な ブル ー と 人 竹細工 の ディ 
テー ル が 融合 し た ダイ ニン グ ス 
ペー ス で 、 ゆ っ た り と し た 雰 囲 
気 で お 食事 し て いた だ け ま す 。 
天ぷら は 軽い 口 あ た り で 、 ち ょ 
うど よい 揚げ 具合 で す 。 


- 密 
ンク 
> 用 


食材 は 、 日 本 か ら 輸入 し た 旬 の も の を 使っ て いま す 。 自 慢 の 
天ぷら は も ちろ ん の こと 、 季 節 限 定 の お 酒 を 含む 日 本 酒 、 ワ 
イン を は じ め 特 製 カ ク テ ル や モク テル な ど 、 豊 富 な ドリ ン 
ク メ ニ ュー の ペア リン グ も お 楽し みい た だ け ま す 。 ラ ンチ 、 
ディ ナー は 共に コー ス を ご 用 意 し て お り 、 ア ラ カ ル トメ 
ニュ ー か ら の オー ダー も 可能 で す 。 


温か み の ある 木 、 竹 細工 、 朋 の ラン プ が ふん だ 「 梅 」 は 、 軽 い 口 あたり の 天ぷら 、 か き 揚 げ 、 冷 や 旬 の スイ ー ト コー ン と 科 を 衣 を ま と わ せ て 軽く 
ん に 使わ れ て いる ダイ ニン グ ス ペ ー ス で す し そう めん 、 ア イス クリ ー ム の 盛り 合わ せ で す 繊細 な 口当たり に 揚げ た 、 春 の 味覚 で す 


日 本 料理 (天ぷら 専門 店 ) ーー 


Follow us! @ippohsg、 @comodempsey  @)@ippohsg 


る 


CucnDin KeSEauran』 


玄 剖 シン ガボール 店 


に ぉ き 伴 eVieW 


シン ガ ポ ボー ル で も 
ふぐ が 食べ られ る こと に 感動 ! 
大 満足 な フル コー ス を 落ち 着い た 店 内 で 
ゆっ くり と 楽し め る の は ここ と だけ で す 〇 

接待 で も デー ト や 何 か お 祝い の と き な ど 
色々 な シチュ エー ショ ン で 使え ます ! 

ふぐ 好き の 方 是非 お 楽し みく だ さい 


ー Aa 


ン ア ポー ル で と ら ふ ぐ の フル コ 


玄 品 の 「 玄 」 は 、 玄 妙 、 幽 玄 な どの 「 玄 」。 つ まり 、 も の ご と を 
奥深 く 根源 的 な も の を 指す 言葉 で す 。 美 味 し さ の 根源 に 思 
い を 致し て 、 皆 様 に 召し 上 が っ て いた だ きま すこ と に 心 を 日 本 全国 で 70 店 舗 を 構え る 玄 品 の 海外 初 店 舗 。 シ ン ガ ポー ル 
込め まし た の が 、 こ の 玄 品 で あり ます 。 い か に 皆様 に と ら ふ で と ら ふ ぐ の フル コー ス を 堪能 で きる 唯一 の お 店 で す 。 昨 年 シ 
ぐ を より 美味 し い 状態 で お 出し で きる か が 、 か ね て より 私 ど ン ガ ポー ル ふ ぐ の 全面 解禁 に 伴い 今 まで 提供 で き な か っ た 、 白 
も の 課題 。 そ し て 先 年 国際 特許 を 得 た こと で 、 0 子 、 友 、 ヒ レ も メニ ュー に 追加 。 お 一 人 様 か ら カ ッ プ ル 、 ご 家族 、 
実 共に “ 玄 品 と ら ふ ぐ " た らし め ま し た 。 皆 様 に 是非 、 一 宴会 、 接 待 まで 幅広 く ご 利用 いた だ いて お り ま す 。 プ ライ ベー ト 
御 笑 味 いた だ ける こと を 心 よ 計 SEBSROS ルー ム も 完備 し て お り ま す 。 ( 要 予 約 ) 


ふぐ 了 


ふぐ か に 料理 専門 店 


Follow us! @guenpin ぐ @guenpinsg 
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eart 6 Mtan buffei Pear )、 


し ゃ ぶ 里 & 金 征 ビュッフェ 


ふ [ ・ た 洒 4 


抽 - 


ーー ーー を 


を の ビン 
マウ 平日 ラン チ 限定 
人 の 計 お 得 な プレ ー ト セッ ト (60 分 間 ) 
S$13.80++- 
※ ビ ュ ッ フェ カウ ンタ ー の 
お 料理 含む 
(お 肉 は 食べ 放題 で は ご ざい ませ ん ) 


補い っ ぱい ! お 折 ま な たけ 
し ゃ ぶし ゃ ぶ & 焼 肉食 べ 放題 ! 


2 つの コン セプト を 持っ た 食べ 放題 レス トラ ン で 、 日 本 式 
の し ゃ ぶし ゃ ぶ 、 も し く は 日 本 式 の 本 格 的 な 焼肉 を ビュ ッ 
フェ スタ イル で お 楽し みい た だ け ま す 。「 し ゃ ぶ 里 」 で は 、 1 
名 様 に つき 1 つの お 銅 を ご 用 意 、5 種 類 の お 出汁 か ら お 好 
き な も の を お 選び いた だ け ま す 。 薬 味 カ ウン ター も ご 用 意 
し て お り ま す の で お 好み の タレ と お 召し 上 が りく だ さい 。 


共通 の ビュ ッ フ ェ カ ウン ター に は 、 新 鮮 な お 野菜 の 数 々 、 

ロー ル 寿 司 や 茶碗 蒸し ・ 唐 揚げ な どの サイ ド デ ィ ッシュ 、 

ソフ トド リン ク や アイ スク リー ム も 全て 取り 放題 で す 。 お 
肉 は アメ リカ と オー スト ラリ ア か ら 輸 入 し た 厳選 プレ ミア 
「 金 上 逢 ビュ ッ フ ェ 」 で は 上 質 な お 肉 を 豊富 に 取り 揃え て お ム ビ ー フ 。 肉 本 来 の 旨み を その まま 、 ま た は 特製 の 金 舌 
り ま す 。 お 好き な も の を お 好き な だ け 、 お 腹いっぱい お 召し ソー ス と 合わ せ て お 楽し みく だ さい 。 追 加代 金 で プレ ミア 
上 が りく だ さい 。 ム 和 和牛 も ご 注文 いた だ け ま す 。 


1 人 1 鋼 の し ゃ ぶし ゃ ぶ 食 べ 放題 (し ゃ ぶ 里 ) PS の PPPPPTPSSTT* 取り 放 順 の ビュ ッ フ ェ カ ウン ター 


G う snAguRi & 回 回 


NNTWBUFET 
Follow us! @shaburikintan.sg @ ぐ ) @shaburikintan.sg 回 
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Yakimlku ke 


焼肉 ライ ク 


まま 4! 


NH 
9 


ォ 
寺 
8。: 


か 語 ご っ た で 

ォ ネー ン ・* う 

上 質 な 和牛 を シン ガ ポ ニール で も 1 その 
ご 味 に 魅了 きれ 何 度 も 通い た く な る 焼肉 
5 の の 叔 力 を ご 紹介 し ます ! 


へ の 千 拉 記 CViCW 


の 衝 :y 作 0 に アム も っ et 「 と て も 美味 し く て 薦 き まし た 。 ス パ 
se / イシ ー な 味 唱 ダ レ と ガー リッ ク 醤 
毎月 29 日 は 肉 の 日 ! 2 | (0 も ゝ グ ルー フ (@ 油 が 焼肉 に ピッ タリ で す 。 し か も 、 手 


当日 に ご 来店 いた だ きま す 


頃 な 価格 の うえ 、 ス タッ フ の 気遣い 
5 が 行き 届い て いて サー ビス は 抜群 
と 、 次 回 に 使え る ご 飲食 代 よ 新 感覚 の 焼肉 ファ スト フー ド 5 
9 で し た 。 ま た すぐ に リピ ー ト し ます ! 
り 2996 分 の 「 お 食事 サー ビ 2 出 


和牛 焼肉 ! クラ フト ビー ル と 共に 大 満足 ! NINE TASTY ! QUICK ! VALUE ! 「1 人 焼肉 」 で 日 本 で も 人 気 
ービス の 焼肉 ライ ク は 、 台 湾 、 ジ ャ カル タ な ど 世 界 各地 の 焼き 肉 
ファ ン か ら も ご 好評 を いた だ いて いる 低 単 価 高 回 転 、 上 質 
な お 肉 を お 値打ち 価格 で 楽し め る 焼肉 ファ スト フー ド 店 ! 
A5 宮 崎 邊 な どの 高級 和牛 か ら 、 ポ ー ク や チキ ン な どの 定 
番 メ ニュ ー ま で 幅広 く 取 り 揃え て お り 充実 の ライ ン ナ ッ プ 


ッ ン ガ ポ ー ル の ニー アン シテ ィ で と ろ け る 


お 肉 に ご 飯 ・ ス ー プ ・ キ ムチ 又は サラ ダ が 付い た 定食 は 
S$9.90( GST・ サ ービス 料 込み ) か ら お 楽し みい た だ け ま す 。 

焼肉 の 定番 . カ ルビ ・ ハ ラミ ・ 牛 タン が 入っ た ライ クセ ッ ト が 人 
気 。 焼 内 の 味 を 引き 立て る 4 種 の 自家 製 タ レ で 、 自 分 だ け の カ 


オー チャ ー ド ロー ド に 面 し 、 オ ー チ ャ ー ド 駅 か ら も 徒 
歩 1 0 分 ほど の アク セス の 良い 大 型 シ ョ ッ ピ ング セン 
ター、 高 島屋 ニー アン シテ ィ ー の 5 階 レ スト ラン フ 


と 
ンー 
用 
レク 


し プ 1970 年 創業 以来 、 美 味 し さ を 追求 する た め に 生産 者 が ま 


ロア に て 、 日 本 か ら 仕入れ た A5 ラン ク の 黒毛 和牛 を ご ころ 込め て 有 て た 和牛 の 一 頭 買い を 続け て きま し た 。 一 読 肉 を 楽し ん で くだ さい 。 
メイ ン に 使い 、 日 本 由来 の 味わい の 焼肉 料理 を 提供 さ 頭 買い だ か ら こ そ 実 現 で きる 安定 し た 品質 と 豊か で 奥深 い USE 人 SH 
せ て いた だ いて お り ま す 。 自家 製 キム チ や 石 焼 ビビ ン 旨味 。 一 頭 買い か ら は じ ま る 、 こ だ わり の 料理 と お も て な 02 

バ 、 日 本 酒 、 焼 酎 、 フ イン 、 ウ ィ ス キー な ども 各種 取 し 。 お 客 様 一 人 ひと り を 想い 、 笑 顔 を 届け ます 。 そ し て 、 ou 02008200 バ 

り 揃 え 、 友 人 や 家族 と の 食事 、 接 待 に も ご 利用 いた だ これ か ら も 和牛 を 極め 続け 、 日 本 が 誇る 和牛 の 美味 し さ を 

け ま す 。 お 昼 時 は ラン チ セ ッ ト も ご ざい ます 。 世界 に 広め て まい り ま す 。 


史 


j 
] 
N 


無煙 ロー スタ ー の テー ブル 席 で 気軽 に 焼 内 お 一 人 様 席 も グル ー プ 席 も 用 意 し て いま す セッ ト 内 容 は 、 焼 内 、 ご 飯 、 わ か め ス ー ズ 、 
を 楽し め ま す キム チ で す (LIKE Set 150g, S$16.90) 


焼肉 


高島 屋 ニ ー ア ン シ ティ の 5 階 レ スト ラン フロ こだわ り の クラ フト ピー ル や お 洒 が 大 充実 程よい 間接 照明 で 落ち 着い た 店 内 で す 。 空 調 も バラ 


ア に ご ざい ます ンス よく 涼し い の で 、 ゆ っ くり 過ごし た く な り ま す 
| N 2 
東京 儀 内 計 
平城 苑 . 語 
Follow us! @heijoen_sg/ @ ぐ ) @Heijoensgofficial/ Follow us! @yakinikulikesg @ ぐ @yakinikulikesg 
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Teppan Dar 0 
博多 鉄板 半 き 鉄板 バル Q 


本 格 的 な 鉄板 焼き が 人 気 で た くさ ( 
ん の 方 に ご 利用 いた だ いて お り ま す 。 
鉄板 焼き は 今 で は ロー カル の お 客 様 
に も 安定 し た 人 気 で す 。 昨 非 普段 使 
い は も ちる ん 、 記 念 日 や イベ ント の 
際 に も ご 利用 くだ さい 。 皆様 の ご 利 
用 を お 待ち し て お り ます 。 


元々 は 博多 で 鉄板 焼き 屋 を 営ん で いま し た が 、 ス ペイ ン 
バル の 要素 を 取り 入れ 、2016 年 に シン ガ ポ ー ル で 鉄板 
焼き 屋 を オー プン し まし た 。 本 格 的 な 鉄板 焼き の 他 、「 お 
好み 焼き 」 や 、 シ ン ガ ポー ル で は 珍し い 「 と ん 平 焼き 」 も 
提供 し て いま す 。 オ ー プ ン 当 時 は まだ 鉄板 焼 = 高級 料理 
の イメ ー ジ が あり まし た が 、「 本 物 を 気軽 に 」 と いう テー 
マ で スタ ー ト し まし た 。 和 和牛 ステ ー キ や グリ ル な ど ロ ー 
カル の お 客 様 に 喜ん で も ら え る よう な メニ ュー も 充実 。 
どん な 時 も 良い 食材 を 使い 、 良 さ を 活 か せる 調理 法 を 心 
が け て お り ま す 。 


本 格 鉄板 焼き だ け で な く 、「 お 好み 焼き .、、 シ ン ガ ポー ル で 
は 珍し い 「 と ん 平 焼 き 」 も 鉄板 で 作っ て いま す 。 明 太子 な 
どの お つま みや 、 ビー ル 、 ワ イン 、 日 本 酒 、 焼 酎 、 ウ ィ ス キー 
な ど お 酒 メニ ュー も 充実 し て いる の で 、 サ クッ と 飲み た い 
と き や 二 次 会 に も ご 利用 いた だ け ま す 。 また 、 店 内 は カジ ュ 
アル で お し ゃ れ な 雰囲気 な の で 、 女 性 の 方 に も 好評 を いた 
だ いて お り ま す 。 


鹿児島 44 黒 和牛 や 
骨 付き イベ リコ 豚 の 絶品 ステ ー キ も ! 


| 日 


Follow us! @teppanbarq @ ぐ @barQsg 
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Horlkmm 
博多 水炊き 鶏 金 


湊 


日 本 食 レ スト ラン を 経営 し て お り 、 博 多 名 物 メ ニュ ー の 水 
炊き 鍋 を シン ガ ポ ー ル で 提供 し て いま す 。 オ ー ナ ー は も と 
も と 九州 の 郷土 料理 に ノウ ハウ が ある た め 、 水 炊き 、 唐 揚 
げ 、 も つ 鍋 、 鶏 すき 焼き を は じ め 、 大 分 や 宮崎 の 料理 も 提 
供し て いま す 。 マ レー シア の 朝 引 き の 鶏 肉 を 使い 、8 時 間 か 
け て 煮込ん だ 濃厚 な 出汁 が 自慢 。 白 濁し た スー プ は 濃厚 
な 鶏 の エキ ス を 十分 に 堪能 で きる も の で 塩 だ け で 味付け 
し 、 胸 身 、 野 菜 を 入れ て ポン 酢 な ど で 味わっ て いた だ け ま 
す 。 九 州 の 郷土 料理 を 楽し め る ロー カル の お 客 様 に も 人 
気 の お 店 で す 。 


ゆっ た り と 落ち 着い た 空間 。 飲 み 会 に も ! 


和食 


Follow us! @torikinsg 0@torikinsg 


2 ・ も つっ 鍋 を 
博多 名 物 の 水炊き ei 
シン ガ ポ ー ル で 楽し ゅ る お 店 


る ーー ll』 
九州 の 郷土 料理 と し て 伝え た い 一 品 


お 酒 も それ ぞ れ の 季節 に 合う 

日 本 酒 が ある の で 、 日 本 の お 酒 を 

飲み た いと いう 方 に お すす めで 

す 。 水 の み で 具 材 を 煮 立 た せ て 出 

汁 を 取り 、 鶏 の エキ ス と 具 材 の エ 

キス を 凝 縮 さ せ た 水 炊き と 、 季 節 
の 日 本 酒 を 楽し み ま し ょ う 。 


= ク 
ンク 
> ク 


どん な 時 も 良い 食材 を 使い 、 そ れ を 活か す た め 素材 の 美味 し さ 
を 失わ な いよ うな 調理 法 を 心がけ て いま す 。 ま た 九州 の 生産 者 
と も 密 に 連携 し て 、 食 材 の 価値 を 高め られ る よう に 絶え ず 努 力 
し て いま す 。 シ ンプ ル に 良い 物 を 提供 する 、 ベ スト を 尽く すこ と 
に 集中 し 、 ひ た むき に 料理 と 向き 合っ て いま す 。 本 場 の 九州 の 
料理 を 味わい た い 方 は 是非 お 越し くだ さい 。 


博多 明太 も つ 鍋 


Sandaime Dun 記 
三代 目 文治 


し 
き アァ 。 


最大 4 時 間 半 の 飲み 放題 が 楽し め る コー も ! 


ーーー 


ハイ ボー ル が 飲め る 
飲み 放題 付き 宴会 コー ス 
ガッ ツリ 牛 た ん コー ス 
S$95++ 
ヘル シー ロー スト ビー フ コ ー ス 


と ろ け る 仙台 和牛 タン を 銘酒 と と も に S$75++ 


「 シ ン ガ ポー ル で 和牛 タン な ら 文治 」 と 言わ れる ほど 、 名 
が 知れ て いる 三代 目 文治 。 人 気 の 邊 タン コー ス と ロー 
スト ビー フ コ ー ス は 飲み 放題 付き で 、 し か も 、 制 限 時 間 
最大 4 時 間 30 分 と いう 太っ 腹 ぶ り 。 日 本 酒 15 種 類 、 焼 
酎 5 種類 (ビー ル 、 ワ イン な ども ) の ほか 日 曜日 ・ 月 曜日 
限定 特別 企画 で 、 ハ イボ ー ル 飲み 放題 (最大 3 時 間 ) を 
S$18.9 で 楽し め る 大 特価 プロ モー ショ ン も 。 店 内 は カ 
ウン ター の 他 、 最 大 12 名 様 で 楽し お こと が で きる 個 
室 、 半 個室 (16 名 様 ) も 完備 。 家 族 や 同僚 の 方 と ゆっ く 
りお 食事 を お 楽し みい た だ け ま す 。 


と 
ンー 
用 
レク 


他 で は な か な か 食べ られ な い 厚 切り 牛 タ ン は 文治 な ら で 
は 。 お すす め は 「 二 段 熟 成 厚 切り 牛 タ ン 6P」。 柔 ら か さ に 加 
え コ リッ と し た 軽妙 な 歯 さ た えも 残り 、 癖 に な り そ う な お 
いし さ 。 肉 の 旨味 が 口 の 中 いっ ぱい に 広がり ます 。 こ の ほ 
か 、 ロ ー カ ル に 大 人 気 と いう ロー スト ビー フ 丼 。 

「 こ れ で も か 」 と いう くら い 、 豪 快 に 盛 られ て いま す 。 イ ンス 
タ 映 え 間 違い 無し ! 


キン 
\ 


「 ロ ー ス トピ ビーフ 」 も 柔らか く 


降 
仙台 味付け の 「 厚 切り 牛 タン 」 


日 本 食 


Follow us! @sandaime_bunji 0@Sandaime Bunji 
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Samdaime Hrak』 
三代 目 ひら き 


司 = 阪 = 


毎日 数 量 限定 ! ー 
生 牡 琉 の ハッ ピー アワ ー 
1 個 S$5.9++ ゅ S$2.9++ 
高 技術 で 凍結 十 空輸 で 
新鮮 な あの 味 が シン ガ ポ ー ル で も 
味わえ る チャ ンス ! 
※ 事 前 の ご 予約 が お すす め ! 


塩釜 お で ん と 海鮮 焼き を 中 心 と し た 居酒屋 「 三 代目 ひら 
き 」。Promenade 駅 すぐ の ショ ッ ピ ング モー ル ・ ミ レ 
ニア ウォ ー ク の 2 階 に あり ます 。 ア ッ ト ホ ー ム な 雰囲気 
の 中 、 ゆ っ くり お 食事 を 楽し め ま す 。 三 代目 文治 に も あ 
る 窓際 の 畳 席 が 人 気 で 、 仕 切り を 閉め て 個室 と し て も 利 
用 可能 で 最大 22 名 まで の 宴会 も 。 大 型 テ レビ が あり 、 お 
食事 し な が ら 野 球 観戦 な ども お 楽し みい た だ け ま す 。 三 
代目 ひら き の 魅 力 は 、 値段 を 遥か に 超え る お いし さ & ク 
オリ ティ 。 新 し い お 気に入り の 定食 屋 さ ん と 居酒屋 さん 
を 一 度 に 発見 し た 気分 に な れる お 店 で す 。 


当店 で は 、 塩 釜 お で ん や 焼き 魚 、 焼 き 牡 六 、 豚 肉 を 使っ た 和食 
が 楽し め ま す 。 中 で も 「 焼 き 牡 疲 」 は 絶品 ! プリ プリ し た 牡 六 
の 磯 の 香り が 食欲 を そそ り ま す 。 1 番 人気 の 「 胸 と る 網焼き 
定食 」 は 、 じ っ くり と 味 が し みこ む ま で つけ 込ん だ 厚 切 り の 
豚 と ろ 、 し ゃ くっ と し た 歯応え と まろ や か な 有 の うま み が 特 
徴 で す 。 コ ー ス は 2 名 様 よ り ご 利用 可能 、 ひ らき 8 品 コ ー ス 
S$30++ プラ ス S$30++ で 飲み 放題 付き に も ! 


TU 


和 物 赤 魚 干物 の 名 店 「 伴 助 」 の 商品 で 非常 
に 人 気 で す 


だ た ナ 


Js * 攻 
一 番 人 気 の 「 豚 と ろ 網 焼き 」 磯 の 香り が 食欲 を そそ る 「 焼 き 牡 六 」 は 絶品 


居酒屋 ジー 3 ー 
= 定 や 表 ひら き ーー- 
ーー ジミ kmS 回 


AGAIN 


KULCLUCHTSRIE 


Follow us! @sandaime.hiraki 9 @SANDAIMEHIRAKI 
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ン 
し 


ン 
「 


生 


> に 
ce 人 


世 輸 で 和 邊 焼肉 を 楽し せな ら 
シン ガ ポ ー ル 焼肉 の 王道 「 焼 肉 王 . 


日 本 人 か ら も ロー カル か ら も 絶大 な 支持 を 集め る 
Orchard の カッ ペー ジ プ ラ ザ に 入る 日 本 式 の 焼肉 店 で 
す 。 国 産 和 和牛 を 提供 し な が ら も お 値段 は お 手頃 !2021 年 
9 月 に は 、 焼 肉 王 の 店 舗 を 拡張 し 、 隣 に 完全 個室 で の 「VIP 
焼肉 王 」 が オー プン 。 広 々 と し た 個室 が 8 部 屋 あ り 、 お 子 様 
連れ の 利用 で も 安心 。 も ちろ ん ビジ ネス シー ン や デー ト に 
も 。S$10 の 個室 使用 料 が 予約 限定 で 無料 で の ご 利用 が 
可能 ! ゆ っ た り と 個室 焼肉 が 楽し め ま す 。 オ ー ナ ー 曰 く 「 焼 
肉 王 は 新橋 、VIP 焼 肉 王 は 銀座 を イメ ー ジ 」 と の こと で す 。 


いい ー デ 
接待 や 家族 で 個室 で 楽し め る VIP 焼肉 王 


て amkrOh/VIP Yakinir 0 


焼肉 王 / VIP 焼肉 王 


ンジ 
狐 
有 
ンジ 


新 メニ ュー すき 焼肉 ! 和牛 を 特製 すき 玉 タ レ 七輪 で 焼く こと も 焼肉 王 の 人 


と 絡め て ご 堪能 くだ さい 


Follow us! @yakiniku_oh_sg 


@ ぐ ) @Yakiniku-oh 


食べ 飲み 放題 (2 時 間 ) 


S$80++ ン 


焼肉 系 42 種 類 
サイ ド メ ニ ュ ー73 種 類 


※ ご 利用 は 2 名 様 より 


新しく 登場 し た 【 す き 焼 肉 】 薄切り の 和牛 カル ビ ・ 和 和牛 
ロー ス ( 各 S$12.8) と 和牛 スペ シャ ル (S$17.8) を 炭火 で 鐘 
り 、 特 製 す き 玉 タレ に 絡め て 食べ る 新 提案 が 大 好評 で す 。 

また 焼肉 の 王道 、 和 和牛 カル ビ ・ 和 和牛 ロー ス ・ 和 和牛 中 落 カル 


ビ ・ ハ ラミ が S$9.8 と 更に リー ズ ナ ブル に な り ま し た 。 


YAKINIKUOH 


ドリ ンク (アル コー ル 含 )51 種 類 


UOUO 


魚 王 魚 王 


の ン 1 吉江 DK 』 
1 やこ 


2 時 間 SS0++<> 
3 時 間 SG$90++> 


(4 名 様 か ら ご 利用 可能 で す ) 


シン が ガ ポ ー ル 日 本 直送 の 鮮魚 を 味わう な ら 「 魚 土 魚 」 


オー ナー の 松本 さん が 「 (駐在 員 の ) お っ さん に 来 て ほし 


い 」 と 2019 年 12 月 に オー プン し た 、 新 鮮 な 東 身 と 日 本 酒 徐 ここ 『4XA7I 少 


好き が 集まる 居酒屋 で す 。 アル コー ル の オー ダー で 料理 が お 得 に な り ま す ! 名 物 メ ニュ ー 
Bencoolen 駅 か ら 徒歩 約 5 分 の ビル 1 階 の ロー カル 感 浴 の 「 魚 王 魚 王 鮮魚 6 点 盛り 」 は 、 通 常 価格 S$39.9 が S$29.9 に 。 
れる 大 衆 的 な 雰囲気 で 、 お っ さん に は 落ち 着け る 店 で ある 「 魚 王 魚 王 鮮魚 9 点 盛り 」 は 、 通 常 価格 S$59.9 が S$39.9 に 。 

と と 間違い な し 。 日 本 各地 の 定番 の 日 本 酒 か ら 通 好み の 高級 銘柄 まで 勢揃い ! 山 


平日 の ラン チ 営 業 は 、 海 鮮 井 や カレ ー、 定 食 な ど 40 種 類 以上 
の メニ ュー を お 手頃 価格 で 提供 。 特 に カキ フラ イ 、 ア ジフ ライ 
定食 が 人 気 で 、 定 食 の ご 飯 と サラ ダ は お 代わ り 自 由 で す 。 野 
菜 不足 を 嘆い て いる 方 (お っ さん ) は 、 ラ ンチ 利用 も ぜひ 。 


る 
# 


章 . 和 着 し ヽ 上 
刺身 盛り の コス パ は シン ガ ポ ー ル 随 一 


口 県 の 「 狼 祭 」、 奈 良 県 の 「 風 の 森 」、 山 形 県 の 「 く どき 上 手 」、 岩 手 
県 の 「 南 部 美人 」 な ど 。 


き me 8 


5 1 


明る く 、 広 々 と し た 店 内 


自慢 の 鮮魚 と 日 本 酒 、 定 番 か ら 
高級 銘柄 まで 勢揃い 


居酒屋 


Follow us! @uouo_sg ぐ J @ 魚 王 魚 王 


UOUO 
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Kciwa Soba 


と うう 


w7akaya / パ atSumoro 
個室 居酒屋 まつ も と 


1 4 っ 《 SN メ へ いで 
| " 三 回 いい ッ ee 
| 川 了 E 記 - 応 . ニ し で いい ペー 夫 h 
上 コン に 2 で に 2 。 ャ ーー デ 、 
| 紅 朋 アル コー ル の オー ダ ES く %。 A Kiliney Road へ 移転 オー プン し た 


0 隔 店 舗 で は 酢の物 、 天 ぷら の 汁 な ど 全 


寺 ト 「 ま つも と 」 el ペー w ミ * め る て タレ や ソー ス か ら 自 家 製 し て お り 、 
全席 個 宣 の 居酒屋 「 ま つや EC 十 割 大 麦 や 季節 料理 が 楽し め ゆる ao 
5 宴会 コー ス 料 理 飲 み 放 題 (3 時 間 ) し て お り ま す 。 季 節 の お 刺身 3 種 や マ 
周り を 気 に せ ず 、 ゆ っ た り 食 事 を 堪能 ! S$120nett 十 割 薔 麦 X 割 裏 クロ 電 田 お る し ポン 郎 な ど お 酒 に も 
土日 祝 限定 (2 時 間 ) 合う 和食 割烹 も ご 堪能 下さ い 。 
S$100nett 
シン ガ ポ ー ル で は 珍し く 店 内 の 座席 の すべ て が 個室 も し 令 和 蕎麦 は 、 石 臼 挽き の 国産 そば 粉 を 使用 し 、 新 鮮 で 風 ーーー | 用 
く は 半 個 室 (2 名 か ら 6 名 まで の 利用 が 可能 ) で 、 周 囲 の 目 味 豊 か な お 蕎麦 を ご 用 意 し て お り ま す 。 シ ン ガ ポー ル で は 散 ここ 『4XA ガ | ラ 
を 気 に する こと な く 魚 介 と お 酒 を 楽し め る お 店 で す 。 個 室 " プ オー ナー 自慢 の 「 本 マグ ロ 」 珍し い 十 割 の お 蕎麦 を お 楽し みい た だ け ま す 。 ー プ 十 害 装 麦 x 割 烹 を コン セプト に 石臼 挽き 、 国 産 そば 粉 、 季 節 
だ け で は な く 、 ア ルコ ー ル を 注文 する こと で フー ド メ 日 本 国内 で 水揚げ され た 本 マグ ロ を 産地 直送 で シン ガ ポ ー ル 令 和 蕎麦 で は お 蕎麦 は も ちる ん 、 季 人 節 に 合わ せ た 多 数 の と 合わ せ た 多 数 の 逸品 料理 が 自慢 で す 。 ポー ク と チキ ン の 甘 
ニュ ー が 特別 価格 で 食べ られ る こと も 人 気 の 理 由 の 一 へ 。 独 自 の 仕入れ ルー ト よ り 実 現し た 鮮度 と 価格 に は オー ナー 逸品 料理 、 日 替わり メニ ュー な ども ご 用 意 し て お り ます 。 ま 麦 、 か け そ ば 、 ざ る そば 、 期間 に 応じ て の バラ エ テ ィ 豊 か な そ 
つ 。 メ ニュ ー は 一 番 人 気 の 刺身 盛り 合わ せな どの 海鮮 を も 胸 を 張っ て いま す 。 名 物 「 カ ンカ ン 焼 き 」 半 斗 缶 ( 一 斗 缶 の 半 た 、 日 本 人 シェ フ が いる た め 、 日 本 語 対応 も 可能 で す 。 各 ば を 多数 ご 用 意 し て いま す 。 大 切な 方 と 共に 、 美 味 し い 料 
は じ め 、 日 本 酒 と の 相性 が 抜群 の 珍味 か ら 、 天 ぷら 、 鉄 板 分 ) の 中 に 、 カ ニ や アサ リ 、 エ ビ や カキ な ど を 放り 込み 、 そ こ に 酒 種 お 酒 も ご 用 意 し て お り 、 お まかせ コー ス (6-8 種 ) や ご 希 理 、 お 洒 を ご 堪能 くだ さい 。 Bedok reservoir に も 本 店 ご ざ 
料理 、 定 番 の 鍋物 まで 、 豊 富 な ライ ン ナ ッ プ で ご 用 意 し て な ど を 入れ て 蒸し 焼き に する 料理 旨味 が 溶け 込ん だ 出汁 で 〆 望 に 応じ て 宴会 コー ス も ご 用 意 可能 と な っ て お り ま す 。 是 いま す の で 、 是非 そ ち もら に も お 越し くだ さい 。 
お り ま す 。 も ちろ ん お 任せ コー ス も あり 、 オ ー ル ラウ ンド で の 雑炊 まで 楽し め ま す 。 非 一 度 、 令 和 蕎 麦 へ お 越し くだ さい ませ 。 


利用 で きる お 店 で す 。 


料理 と お 洒 で お 腹 を 満た し た あと は 〆 の お 蕎麦 日 本 の 旬 の も の を ご 用 意 内 詞 
し て お り ま す 


オー ナー 自慢 の 「 本 マグ ロ 」 お 刺身 は 新鮮 で 種類 も 豊富 。 


その 時 期 に 旬 を 迎え る 魚 を 仕入れ ます 


居酒屋 蕎 麦 x 割 烹 料理 店 


Follow us! @matsumoto_singapore ぐ @matsumoto.singapore Follow us! @reiwasoba.sg @ @reiwa soba  @reiwa_soba 
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Tokyo Soba の 麺 と つゆ は 自家 製 
で 化学 調味 料 無 添加 ! タン ジョ ン 
パ ガ ー の 真ん中 で 、 伝 統 的 な 生 そ 
ば の 味 を お 楽し みい た だ け ま す 。 
お 手頃 価格 の うえ 、 サ ービス 料 も 
取り ませ ん 。 


ー 疾 記 に | 1 | 
Tokyo_ Sobq 
DUE0G ZIGEIGW 坦 た iG 
完全 無 化 調 ・ 無 添加 の 自 然 な 味 


日 本 で は 「 よ も だ そば 」 と いう 屋号 で 東京 、 名 古屋 に 7 店 営業 し 
て お り 、 さ ま ざ ま な メデ ィ ア に 取り 上 げ ら れ て いる お 蕎麦 屋 さ ん 
で す 。 シ ン ガ ポー ル 店 で は 、 出 汁 、 返 し 、 蕎 麦 燈 、 天 次 羅 粉 、 揚 
げ 油 な ど 主 要 食 材 を 日 本 か ら 輸 入 し て いま す の で 日 本 と 変わ りな 
い 味 を お 楽し み 頂 け ま す 。 お 蕎麦 は 毎日 店 内 で 製 麺 し 、 自 慢 の お 
汁 は 完全 無 化 調 ・ 無 添加 の 天然 出汁 100% の 自然 な お 味 で す 。 揚 
げた て の 天ぷら や ノン フラ イ の トッ ピン グ も 豊富 に 取り 揃え て い 
ます 。 さ ら に 、 日 本 の 四季 を 感じ られ る 月 替わり の 季節 限定 メ 
ニュ ー も ご 用 意 し て お り ま す 。 


AmiYaki 


ー 汁 三 菜 の 網 焼 定食 


っ @ ソル 


人 WS リト も 


完全 無 化 調 ・ nv 無 添加 の 自然 2 で な 味 


本 格 的 な グリ ル 定 食 が 恋し く な っ た ら 「AmiYaki」 
へ お 越し くだ さい ! 日 本 の 健康 的 な 食事 、 そ し て バ 
ラン ス の と れ た 食事 と いえ ば 「 一 汁 三 菜 」 で す 。 
当店 で は 、 日 本 の 温もり を 感じ な が ら 、 強 火 で 香 
ば し く 焼 か れ た お 肉 や お 魚 を 具 沢 山 の 豚汁 、 健 康 
的 な お 惣菜 と と も に お 楽し みい た だ け ま す 。 お つま 
み メ ニュ ー も ご 用 意 、 気 軽 に 立ち 寄っ て サク 飲み 利 
用 する の も お すす めで す 。 店 内 、 店 外 に も ご 利用 い 
た だ ける お 席 が あり ます 。 


天然 素材 の み を 使用 、 化学 調味 料 、 保存 料 、 甘味 料 、 
着色 料 な どの 人 工 物 は 一 切 使っ て いま せん 。 

強火 で 焼き 上 げた お 肉 や お 魚 に 具 沢 山 の 豚汁 、 健 
康 的 な お 惣菜 を 添え た 一 汁 三 菜 の 網 焼 定食 

無 化 調 無 添加 の 自家 製 つ け ダ レ と 一 緒 に お 召し 上 
が りく だ さい 。 


ネバ ネバ そば 和牛 すき そば 
(ネバ ネバ 食材 漠 載 の 健康 メニ ュー) 


海老 天 そ ば と ん か つ そ ば 


(一 番 人 気 !) (ポリ ュー ム 潮 点け) お すす め 和牛 カル ビビ 豚 バ ラ セ ッ ト 


鶏 も も 内 セッ ト 


AmiYaki 臣 EREE 還 PZ27Z 半 


12 Copeng Street,#01-16 〇 月 ~ 土 


Tokyo Soba 


⑥ 12 Copeng Street, Icon Village ① 月 ~ 日 11:30-22:30 @tokyosoba ekye scby 


https:/amiyaki.business.site 回 回 


#01-12/13/14, S078877 @ 無 《⑫ @tokyo.soba.singapore ーー Icon Village, S078877 11:30-15:00,18:00-22:00 @AmiyakiTanjongpagar AmniYaiki4/- ーー F 
時 8 1 ai 半 和 6 8 ピー イーーーーー 
⑤ Tanjong Pagar 駅 @ jennieyyomoda@gmaiLcom よる だ は Tanjong Pagar 駅 ⑥⑯ 無 ※ 日 曜日 は 臨時 休業 中 で す 回 『 
人 6410-9353 https:/tokyo-soba.business.site * 6970-9963 器 


jennie.yomoda@gmail.com 
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シン 』 画 還 還 昌 
ュ ミ 結婚 記念 日 の お 祝い や 本 帰 

洗練 ぐさ れ た 料理 を (の ) ぎ な が ? 国 する お 友達 と の 最後 の ラ 
ンチ な ど 、 い つも 節目 で 使っ 

回 上 て いま す 。 落 ち 着い た 雰 囲 気 

今 ま で に な い お 料 理 の 冒険 を 楽し ん で ! で 最高 の 食事 を いた だ ける 


唯一 無 二 の 空間 で す 。 


洗練 され た 料理 を くつ ろ ぎ な が ら カ ウン ター か ら シ ェ フ の 
動き が 手 に 取る よう に 見 え 、 シ ェ フ と の 会 話 も 楽し め る ス 


ペ シ ャ ル な シェ フ ズ テー ブル 。 メ ニュ ー は 毎日 変わ り 、 い つ オー プン キッ チン な の で 、 見 て 楽し い 、 食 べ て 感動 ! が 味わえ 


31 Chefss Table by Chef Stephan で も 新しい メニ ュー に 出会え ます 。 お まかせ メニ ュー は 、 ます 。 気 に 入っ た 料理 の 隠し 味 を 尋ね て みる の も いい か も 。 

2.RISNOESRISEIStP3SSt ろ 4、6、8 コ ー ス か ら お 好き な コー ス が 選択 で きま す 。 中 心 と 6 0 種類 の ワイ ン も 取り そろ えて お り 、 そ の 日 の コー ス 料 理 に 
な る 28 種 類 の 食材 が シェ フ の 手 に より 驚き の 一 品 一 品 に 合わ せ た ワ イン ペア リン グ も お すす め 。 ビ ジネス ラン チ や ディ 

33 Pasta Bar 変身 。 シンガポール で は 革新 的 な スタ イル で す 。 素 材 を 十 ナー な どの プラ イベ ー ト 利用 で の ご 予約 を 店 内 ・ 店 外 で も 歓 
分 に 活か し な が ら 創 り 上 げ ら れ た 、 今 まで に な い お 料 理 の 迎 受付 中 で す ! 


冒険 を 楽し ん で くだ さい 。 
* お 料理 の シェ ア は で きま せん 。 


RW 
WS 


Chef's Table by Chef SteDhan シェ フ ズ テー ブル バイ シェ フ ステ ファ ン お まかせ 本 
⑥61 Tras Street, S079000 @ 日 月 
Tanjong Pagar 駅 徒歩 3 分 @ chefstable@2015L.com \ 詳細 は こ 5 紀 / 
6224-4188 鈴 https://www,chefstable.sg 
〇 火 ^ 土 18:00 か ら 遅く まで (最終 予約 21:00) 
ラン チ 金 12:00-15:00 CHEF STABLE 


Follow us! @chefstable_61tras @⑯9)@chefstable61tras 0@StephanZoisl 
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Kistorantc 『ictrasanr 。 
2 トシ 


ン テ ピエ トラ サン タ 


4 
選 


だ Mi ! ぁ 一下 ー 
K * ス タ を 堪能 で さる 
本 格 的 な 手打 ち パス ュー テー いい 


お すす め イ タリ アン レス トラ ン 才 季節 に よっ て メニ ュー は 


異な る 場合 が あり ます 。 


P の すか を は まり まん 。 フ ッ 
\、 優 れ た 品 e ブ ッ 
下 い た く な る 手頃 価格 で 、 ラー タ は ボリューム た っ ぶり で 、 パ スタ 
選 も 美味 し いで す 。 肉 は 柔らか く 、 口 に 入 

れる と 目 味 が 溢れ ます 。 本 格 的 な イタ 
リア 料理 を 体験 で きる の で 、 訪 れる 価 
仁 が ある と 自信 を 持っ て お 伝え し ます 。 


居心地 も よ く て 通 


プラ ナカ ン 文 化 の 外装 が 美しい 「Pasta Bar」。 季 節 ご と に TXX7! 3 

変わ る メニ ュー で 魅力 的 な 手打 ち パ スタ を 楽し め 、 同 僚 と 攻 

の 飲み 会 や 女子 会 記念 日 パー ティ ー な ど 、 ど ん な シー ン で パス タバ ー の シェ フ た ち は 、 情 熱 と 愛情 を こめ て パス タ を 作っ 
も 利用 で きる 雰囲気 の お 店 で す 。 て いま す 。 パ スタ は セ モ リナ 粉 、 小 麦 粉 、 全 卵 、 卵 黄 、 水 な ど を 使 


リス トラ ン テ ピエ トラ サン タ は 、2008 年 の 創業 以来 、 
本 場 の トス カー ナ 料 理 を お 手頃 な 価格 で 提供 し て いま 
す 。 食 材 は イタ リア か ら 最 高級 の も の を 空輸 し 、 フ ォ 


食材 その も の の 風味 を より 一 層 引 き 立て る た め 、 高 級 食材 


カッ チャ 、 ビ ピザ 、 パ スタ は 時 間 を か け て 丹念 に 1 つ ひと を 使っ て シン プル な 料理 法 で 調理 し て いま す 。 ど れ も 味 や パス タバ ー の シェ フ が 作っ た 14 種 類 の パス タ は 代々 受け 継 い 、 食 感 や 噛み ごたえ 、 用 途 に 合わ せ て ブレ ンド し 、 季 節 ご と に 
つ 手 作り し て いま す 。 ワ イン セラ ー に は 、 シ ェ フ の ジュ 風味 が 豊か な こと が 特徴 で す 。 ど うし て も 必要 な 場合 を 除 が れ て きた 伝統 や 技術 か ら イ ンス ピ レ ー シ ョ ン を 受け 、 家 族 メニ ュー を 変え て いま す 。 

ゼッペ ・ マ ッ シ ミ ー ニ 自身 が 選りすぐっ た イタ リア ワ き 、 塩 、 バ ター、 ク リー ム は 控え め に し て いま す 。 是 非 豊か な の レシ ピ を も と に し た バリ エー ショ ン 豊 か な パス タメ ニュ ー ディ ナー タイ ム に は 、 事 前 予約 が 必要 な 特別 メニ ュー も あり 、 
イン を 取り 揃え て いま す の で お 食事 と の ペア リン グ も 素材 本 来 の 味 を お 楽し みく だ さい 。 ま た 、 ス タッ フ は ご 来店 を 提供 し て いま す 。 美 味 し い パ スタ が 食べ た く な っ た ら 、 ぜ イタ リア の 文化 や 伝統 が 詰まっ た 創作 料理 や 繊細 な 料理 を 味 
お 楽し みい た だ け ま す 。 ワ イン の 種類 が 豊富 で す の で 、 いた だ く 皆 様 に 最高 の お 食事 ・ サ ービス を 提供 で きる よう ひ 足 を 運ん で みて くだ さい 。 わ う こと が で きる コー ス メ ニ ュー を ど だ 用 意 し て お り ま す 。 


迷わ れる 方 は 是非 お すす め ワ イン を スタ ッ フ に お 気軽 努め て お り ま す 。 
に お 尋ね くだ さい 。 


季節 に より パス タメ ニュ ー も 変わ り 、 ワイ ン に も 合う 前 菜 も あり ます 店 内 は 間接 明 や キャ ン ドル の 灯り で 照ら され 、 
何 度 来店 し て も 飽き る こと な く 楽 し め ま す モダ ン で 居心地 の 良い 空間 を 演出 し て いま す 


イタ リア ン レ スト ラン 


すべ て の パス タ は オー ガニ ッ ク 小 麦 粉 を 高 品質 の 内 や 魚介 類 を 使用 し た 心 安らぐ 料理 イタ リア ワイ ン は シェ フ の ジュ ゼッペ ・ 
使っ て 手作り し て いま す マッ シミ ー ニ 氏 の 選りすぐり で す 


イタ リア 料理 


Follow us! @ristorantepietrasanta @ ぐ ) @RistorantePietrasanta Follow us! @pastabar_sg 9@ Pasta Bar. 
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世 は 生還 
へ ビー ル 、 ハ ウス ワイ ン 、 
35k 月 Ys 央 マル ガリ ー タ な ど を ご 用 意 ! 

17:00-19:00 
15:00-19:00 


毎日 


で 


に 飲め ちゃ いま す 


味 は も ちろ ん の こと 、 有 雰 囲 気 と 一 緒 に メキ シコ の 本 格 タ コ 
ス を 楽し ん し で ほし い 、 そ れ が オー ナー シェ フ の マウ リ シ オ 
さん と チー ム の 願い で す 。 そ ん な 想い を 胸 に 2018 年 に に ブ 


ン 
ンク 


ここ 77| 
HOLA!Seah Street 店 ・Tanjong Pagar 店 の 2 店 舗 展 開 し て 


35 Papi's Tacos 


5 ラッ フル ズ ホ テル の 裏手 、Seah Street の お し ゃ れ な お 店 お り ま す の で 、 手 抜き な し で 心 を 込め て 作る タコ ス と メキ シコ 料 
36 Narati Restaurant & Events が 並ぶ 一 角 に 1 号 店 を オー プン し まし た 。 シ ェ フ 家伝 の レ 理 を 味わい に 是非 お 越し くだ さい 。 
c/ Si EEIKEE SE シ ピ は 一 切手 抜き な し 。 作 り 置 きも し な い の で いつ で も で フロ ー ズ ンマ ル ガ リ ー タ を 含め ドリ ンク の 種類 も ソフ トド リン ク 
きた て フレ ッシュ な 味 を お 楽し みい た だ け ま す 。 も ちる ろ ん か ら ア ルコ ー ル まで 種類 豊富 に 取り 揃え て 、 皆 さま の お 越し を 心 
38 Kota88 Restaurant 料理 に ぴっ た り の ドリ ンク も 忘れ ず に 。 一 度 行っ た ら や み か ら お 待ち し て お り ま す 。 


つき 、 ま た リピ ビー ト し た く な る お 店 で す 。 


39 Red House Seafood 


し Y 肖 か で ご 』 り - 
こ = こ ンー に NO 信 


* っ 


UIN ( 
Ao 5 


味 料 を 使わ な い ド メキ シコ の Bar に 来 た よう な 只 囲 気 に 。 


迷っ た ら 気 軽 に スタ ッ フ に 話し か け て みて ね つい つい お 酒 が 進む の で 、 ご 注意 を ! 生 


味 に 自信 あり ! う ま 味 調 
本 格 タ コス を 楽し ん で 


TL om レ o ] Re 還 
PaDi'S TaCOS パピ ビス タコ ス メキ シ ォ ン 
| Seah Street 店 | | Tanjong Pagar 店 | Pagar 店 @ 日 ~ 木 12:00-14:30,17:00-22:30 
⑥ 39 Seah Street ⑩ 33 Tanjong Pagar Road, 金 土 12:00-14:30,17:00-23:00 
S188395 #01-01. S088456 @ 無 
City Hal 駅 Tanjong Pagar 駅 hola@papis-tacos.com 
6258-0701 6258-0701 @ https://www.papis-tacos.com/ 


@papistacossg 


Follow us! @ ぐ 3 @papistakossg ⑤ @papistacossg 
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ーー ト 


を 


証 ロ 有 JIITLHHEHN 
は Hg に 


( 且 『 Lat 人 う 1 


La レー を ・ ュ 

間 < コー ンー 
』 た | ーー ーー アデ 
| Ca 
ヒー ゴ 


S$118++ 
以上 の ご 注文 で 


ビジ ネス ス 情 ひひ や すら て オア シス 


52DBR2UO2 ニ ウン 


Nalati は 、 ビ ジネス 街中 心 部 の リ パ ブ リッ ク プ ラ ザ 内 に あ 
る 、 庭 園 を テー マ に し た レス トラ ン で す 。 店 内 は 緑 豊か な 
植物 で いっ ぱい で 、 20 
ス 街 の 真ん中 に いる 、 と いう こと を 忘れ て し まう で し よう 。 
「 リ パブ リッ ク プ ラ ザ の 1 計 20 PA 階 が 
違っ て も 同じ よう に 静か な 時 間 を 過ごせ ます が 、 ビ ジネス 
街 CBD の 異な る 景色 を 眺め る こと が で きま す 。2 階 の イベ 
ント ホー ル は 会 合 や の ビジ ネス イベ ント に 最適 で 、Nalati 
は ケー タリ ング 料理 を 提供 し ます 。 


企業 イベ ント の ご 予約 に 関す る 詳細 は 、 あさ り の 旨味 が 詰 
お 問い 合わ せく だ さい 


Follow us! @nalatisg 0@⑥NalatiSG 


表 和 南村 に な り ます 。 


朝食 、 ラ ンチ 、 オ ー ル デイ メニ ュー が 揃い 、 自 然 光 と 緑 に 癒さ れ 
る 店 内 は 、1 日 中 多く の 人 た ち で 賑わい ます 。 有 名 レス トラ ン 出 
身 の ス タッ フ が 揃い 、 サ ービス 、 フ ー ド 、 ド リン ク も 充実 し て いま 
す 。 セ ント ラル ・ ビ ジネス ・ デ ィ ス トリ クト エリ ア の 方 は も ちろ ん 、 
普段 は 足 を 踏み 入れ な いか ら も 是非 Republic Plaza2 階 ナラ 
ティ で くつ ろ ぎ の ひと と き を お 楽し みく だ さい 。 


- 亡 前 罰 
填 ま っ た ボン ゴ レ パ スタ クセ に な る スパ イシ ー な 鶏 の 大 皿 料 理 も ! 


ウエ スタ ン & ア ジア 料理 レス トラ ン 


ここ San Laksa だ け 


San Laksa は 、 伝 統 的 な 鍋 の 具 材 と お いし い ラ クサ の ス 一 
プ を 組み 合わ せ た ス チー ム ボ ー ト レス トラ ン で す 。 当 店 自 
慢 の ラク サ ・ ス チー ム ボ ー ト は 、 地 元 の 文化 と 味 を 見 事 に 
融合 させ た も の で す 。 伝 統 的 な ラク サス ー プ は 、 豊 か な ココ 
ナッ ツ の 味 と ほのか な スパ イシ ー さ を 添え て 提供 され ま 
す 。 辛 党 の 方 は 、 唐 辛子 の 追加 を お 申し 付け くだ さい 。 風 味 
豊か な スー プ で さま ざま な 食材 が 美味 し く 仕 上 が り ま す 。 
また 、 デ リバ リー は S$100 以 上 の オー ダー で 配送 料 が 無 
料 に な り ま す 。 是 非 店 舗 で 、 ご 家庭 で お 楽し みく だ さい 。 


院 之 


[Fried Chicken Wings] ス チー ム ボ ー ト の 前 に 始め る [Premium Beef] 牛 肉 好 き な ら 、 
この プレ ミア ム ビ ー フ は 最高 の 選択 で す 


て と が で き 、 冷 た い ビ ピー ル と の 相性 も 最高 で す ! 


Follow us! @sanlaksa @9 @SanLaksa 


Sam akKSq Steamboar 
サン ラク サ スチ ー ム ボー 


ト 


し い ラ クサ 鍋 ! 美味 し く て 
香ばし い ラ クサ の スー プ が 
た まり ませ ん ! 具 材 の 種類 
も 豊富 。 お 友達 と の 集まり 
に 最適 で す 。」 


今年 で 1 6 周年 を 迎え 、 う れ し い こと に 多く の 方 か ら ご 好評 を 
いた だ いて お り ま す 。 良 い サ ービス 、 良 い 雰 囲 気 、 料 理 も 納得 の 
いく も の で 、 価 格 も リー ズ ナ ブル で す 。 リ ー ズ ナブ ル な 価格 で 、 わ 
いわ い 鍋 を 囲ん で 長 時 間 お し ゃ べり で きる お 店 を お 探し な ら 、 
San Laksa Steamboat は いか が で し ょ うか 。 テ ー ブ ル の ご 
予約 を 忘れ ず に ! 


シン ガ ポ ー ル 料理 


に ) 
回 滑 回 
Sanl laksa 【 
上 回 


| 4 
「 シ ン ガ ポー ル で 一 番 美味 一 


Kcd llouSe Seafoog 


レッ ド ハウ ス シー フー ド 


KotaSS Nestaura/ 


コタ 88 レス トラ ン 


月 
ココ 
欄 


まま DO HOUBE 
DC ご 7 


ーー 「 料 理 の 質 は 最高 で 、 サ ー ビ 


Kota88 レ スト ラン で は 、 時 0 ス も 素晴らし く 、 こ ちら で の 
/| 本 格 的 な イン ド ネシア 中 華 料理 を と 豊か な アジ アン 風味 の お 食事 体験 は 総合 的 に 抜群 
味わえ ます 。 サ テー は 甘口. 塩 、 0 で す 。 シ ン ガ ポー ル で 飲茶 と 


こう 二 ま > や \ 
ンド ネン ア 料理 ミッ クス か ら 選 択 可 能 。 豚 カル ビ 
の 塩 スー プ 、 そ し て オム レツ の よ 
うな 食 感 の 甘 琴 重 も 絶品 で す 。 
デザ ー ト の チェ ンド ル は 
マス トト ライ で す ! 


カニ を 食べ る な ら 、 お 気 に 入 
り の お 店 の ひと つ で す 。』 


Red House Seafood は 、50 年 近く に わた り 、 さ ま ざ ま 
な 文化 を 象徴 する 風味 豊か な シン ガ ポ ー ル 南洋 スタ イル 
の 海鮮 料理 で 多く の 人 に 愛さ れ て きま し た 。 

シェ フ は 、 中 国 の 南部 に 根ざし 、 マ レー、 イ ンド 、 ペ ラナ カン 


中 華 料 理 と イン ド ネ シア の 郷土 料理 を ミッ クス し た 
Masakan Tionghoa Indonesia (中 華 風 イン ド ネ シ 
ア 料 理 ) を 提供 し て いま す 。 ジ ャ カル タ の チャ イナ タ 


注文 を 受け て か ら 調 理 す る シグ ネ チ ャ ー チ リク ラブ は 地元 の 珍味 で 、 ス リ 
ラン カカ 産 の 生き た カニ を ピリ ッ と 濃厚 な 自家 製 ソ ー ス に 漬け 込ん で いま す 。 
ふっ くら と 燕 し 揚げ た マン トウ に チリ ソー ス を つけ る と お いし さ が さ ら に 引 


9 ーッ K 々 受け 継が た オリ ジ シ ピ 家 の 伝統 を 大 切 に 、「 ザ ・ エ スプ ラ ネ ー ド 店 」 で は 店 舗 限定 の 5 
ウン 、 グ ロ ド ッ ク 地 区 発祥 で す 。 イ ンド ネシア に 移住 代々 受け 継が れ て きた オリ ジ ナ ル の レシ ピ 、 そ し て 、 家 庭 SU き 立 ち ま す 。 受 賞 礎 の ある クリ ー ミ ー カ スタ ー ド ロブ スタ ー は 、 生 きた ロブ 
し た 中 国人 が 生み 出し て 食 文化 と し て 開花 し た 料理 を 的 で 懐か し さ を 感じ させ る 味 が 装 力 で す 。 中 華 料 理 と イン NNE 23 SR スタ ー に 藻 く 衣 を つけ て 揚げ 、 エ バ ミ ルク と 無 塩 パ ター で 作っ た 温厚 で ク 
シン ガ ポ ー ル に お 届け し ます 。 メ ニュ ー は 海鮮 、 和 牛肉 ド ネ シア 料理 に は お いし い メ ニュ ー が 多く あり ます 。 そ れ MNO et リー ミー な カス ター ド ソ ー ス で 炒め た も の で す 。 グ ラン ドコ プ ソ ー ン 店 で 
鶏肉 アヒル 肉 、 点 心 、 ナ シゴ レン 、 ミ ゴ レン な ど チャ ー ぞ れ の 良い と ころ を 組み 合わ せ た 料 理 を お 楽し みく だ さ OSG ME は 、 和 日 、 ラ ンチ に 提供 され る 、 南 洋 ス タイ ル の 風味 新野 な 高級 食材 を 絶 
和 ゝ ヽ 中心 、 、 ヽ ミ 較 時 0 二 は ニー ee AS ニニ ーー の | ヽ 二 日 、 と 提 伏 、 閑 7 時 7 ひ 上 
ハン に 炒め 燃 、 デ ザー ト や ドリ ンク も 種類 豊富 に 取り MNO SI 0 EMR っ N コ 40200222088 妙 に 組み 合わ せ た 40 往 類 の 点心 を レス トラ ン で 手作り し て いま す 。 
揃え て お り ま す 。 カ ク テ ル は 2 杯 目 か ら 半額 に な る プレ ー ト も ご 用 意 し て お り ま す 。 店 舗 を 展開 中 で す 。 


サー ビス も あり ます 。 


、 ーー 一 生 ニ ニー - ャ ーー ーー 
オー スト ラリ アロ ブス ター の クリ ー ミ ー カ スタ ー ド ソー ス が け 自家 製 ソ ー ス に 漬け 込ん だ シグ ネ チ ャ ー チ リク ラブ 種類 豊富 な 手作り 点心 


に 時 一 


Sate Babi (ポー クサ テー) は 、 イン ド ネ シア Udang Goreng Mentega は 看板 商品 ! か 室内 装飾 は 、 美 し く レ トロ で 中 国 の オリ エン タ 
在住 中 国人 に 人 気 の お な じみ の 味 で す ! ら っ と 揚げ た エビ に バター ソー ス が よく 合う ル な 有 雰 囲 気 で イン スタ 映え し ます 


中 華 風 イン ド ネ シア 料理 


シン ガ ポ ー ル 料理 


Follow us! @kota88restaurant  @⑬@kota88restaurant Follow us! @redhouseseafood 9 @RedHouseSeafood 
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ェ ーー こつ 


リガ リガ ググ アク 


AAM 1 
< EE [ 用 


ア 6 
お いし い コ ー ヒ ー と 東洋 ・ 西 洋 の メ 


ニュ ー が 揃う 居心地 の 良い カフ ェ で す 。 
食事 は 作り た て 、 本 格 的 な 日 本 の 味 。 
ー 番 人 気 は 種類 豊富 な クリ ー ム パフ 
で 、 カフ ェ ラテ に 合い ます 。 


北海 道 に ルー ツ を も つ カ フェ 


美 瑛 ジャ ー ジ ー ミ ルク が 使わ れ た ユー ヒー カフ ェ や スト リー ト ア ー ト は 且 真 撮影 に 
も お すす めで す 。 
上 還 6 用 
クマ の マー ク が 目印 の 酷 農 畜産 王国 北海 道 の 優れ た 品 ーー 一 < | 移 
質 を 誇る 、 茶 色 の ジャ ー ジ ー 牛 「 美 瑛 ジ ャ ー ジ ー ミ ル ここ YA ジ 
| ク 」 を 使っ て いる こと が 特徴 の 北海 道 コ ン セ プ ト カ バリ スタ ー ト コー ヒー で は 、 ド リン ク か ら デ ザー ト 、 フ ー 
41 Baristart Coffee フェ で す 。 シ ン ガ ポー ル に は Tanjong Pagar に ある ド メ ニ ュ ー に 至る まで 、 濃 厚 な 北海 道 美 敵 ジ ャ ー ジ ー ミ ル 
42 The Winery Tapas | Bar Tras EBI AA Siloso son に 店 ク を 使用 し て お り 、 その 美味 し さ を 最大 限 に 引き 出し て い 
舗 を 構え 、 ド リン ク 、 フ ー ド 、 ス イー ツ ど れ も こ だ わ ます 。 ド リン ク メ ニ ュー の みな ら ず 北海 道産 の 黒 豚 使 用 の 
43 The Winery Gourmet | Bar り が 詰まっ た メニ ュー を 取り 揃え て お り ま す 。 常時 2 豚 丼 北海 道産 美瑛 ジャ ー ジ ー ミ ルク を ふん だ ん に 使用 し 
種類 の オリ ジ ナ ル ブ レ ンド コー ヒー を 選べ ます 。 た カル ボナ ー ラ な ど お 食 事 か ら ソ フト クリ ー ム な どの デ 


44 Lazy Lizard MRT で 次 の 目的 地 に 向かう 空き 時 間 に コ ー ヒ ー で リ ザー トメ ニュ ー も 豊富 に 揃い ます 。 
ラッ クス する も の お 勧め で す 。 


内 Ne > “: 
ーー8 Yv デ 


ー 番 人 気 の ク ルー ム フ パ フ に は 、 北 海道 か ら 。 富良野 産 A5 和 牛 サ ー ロ イン と 北海 道産 な な つ バリ スタ が 作る な め ら か 、 クリ ー ミ ー そ し て 香り 
輸入 し た 最高 品質 の 美瑛 ミル ク が 使わ れ て いま す ぼ し 米 の ご は ん 高い ラテ 
日 本 の カフ ェ 


Follow us! @baristartcoffee_sg 0@baristartcoffeesg 
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シテ ィ の 中 心 チ ャ イム ス の 地下 1 階 に ある The Winery 
Tapas Bar は 、 伝 統 的 な タパス の ルー ツ で ある 高 品質 
な 食材 に こだわ り 、 イン ター ナシ ョ ナル な テイ スト の 小 
皿 料 理 を 提供 する モダ ン な タパス レス トラ ン 。 広々 と し た 
テラ ス 席 と ムー ド の ある 店 内 は 、 記念 日 に も カジ ュ ア ル 
使い どちら に も お すす め ! フレ ンド リー で 丁寧 な スタ ッ フ 
が 迎え て くれ ます 。 新鮮 な 食材 を ふん だ ん に 使っ た お 料 
理 を 、 ロ マン チッ ク な ひと と き や 落 ち 着 いた 雰囲気 の 中 
で お 楽し みく だ さい 。 


うま 味 た っ ぷり の 「 イ カ 墨 パ エ リア ア 」 


Follow us! @thewinerysg 9 @thewinerysg 


火曜 日 は 
水曜 日 は 指定 の 


木曜 日 は 指定 の 
2 ボトル 


当 レ スト ラン で は 、 お 客 様 の 期待 に お 応え すべ く シ ェ フ が 工夫 
を 重ね て 一 流 の スペ イン 料理 と タパス を ご 用 意 。 メ ニュ ー は 、 
ヨー ロッ パ 産 の ワイ ン と の 相性 を 考え て 作ら れ て お り 、 ス タッ フ 


に 相談 し な が ら お 食事 と ワイ ン の ペア リン グ を 楽し お こと が で 


きま す 。 飲 み 物 は 、 ワ イン だ け に 限ら ず 、 ウ イス キー や ビー ル 、 カ 
ク テ ル に カフ ェ メ ニュ ー と 豊富 で す ! 


海老 アク ヒ ー ジ ョ : 海 老 の だ し が 出 た オイ ル は 香ばし く 焼 き 上 げた 子 豚 の 足 の ロー スト 
サワ ー ド ウパ ン で 召し 上 が れ 


こち ら も 火曜 日 は 30%% オ フ 


スペ イン タパス レス トラ ン 


回 
Winery 


ー ロ 飲 せ ご と に 新た な 発見 を 
ワイ ン を 心ゆく まで 楽し め ゅ る お 店 


イー スト エリ ア に ある The Winery Gourmet Bar は 、 ヨ ー 
ロッ パ の 古い ワイ ン セ ラー や 地下 室 を イメ ー ジ し た 居心地 
の 良い ダイ ニン グ ス ペ ー ス 。 フ ォ ー マ ル な 会 食 や カジ ュ ア ル 
な 集まり に も 最適 で す 。 ワ イン セラ ー と プラ イベ ー ト ルー ム 
に は 、 ヨ ー ロ ッ パ 産 の ヴィ ン テ ー ジ ワイ ン を 豊富 に 取り 捕 
え 、 厳 選 さ れ た 食材 で 提供 され る タパス と 一 緒 に 、 ワ イン と 
お 食事 の ペア リン グ を お 楽し みい た だ け ま す 。 大 切な 人 と 
ゆっ くり 時 を 過ごし た い 、 隠 れ 家 の よう な レス トラ ン で す 。 


毎日 APPY HOUR と 
月 思 晶 は 
炎 曜 日 
2 時 間 


平日 は お 得 な プロ モー ショ ン を 
実施 中 で す 。 


親しい 仲間 の 集まり や ビジ ネス ミー ティ ング に も 最適 な 個室 を 
ご 用 意 。 美 味 し い 料 理 と お 酒 を 囲ん で の 語ら い に ぴ っ た り で す 。 
また 、 土 ・・ 日 曜日 の み 実 施し て いる スパ ニッ シュ タパス ブラ ンチ 
は 、1 名 様 に つき S$68 で デザ ー ト を 含む メニ ュー か と 美味 し い 
タパス が 食べ 放題 。 さ ら に S$40 の 追加 の アッ プ グ レー ド を し て 
いた だ く こ と 、 フ リー フロ ー の セッ ト が お 楽し みい た だ け ま す 。 


備長 炭 で 焼き 上 げた イベ リコ 豚 の グリ ル ボリ ュー ミー な オー スト ラリ アン リブ アイ ステ ー キ カモ ミー ル ゼ リー、 柚 子 と 胡瓜 の コン ソ メ の 
北海 道産 の ホタテ の クル ー ド 


| スペ イン 料理 レス トラ ン 


Follow us! @thewinerygourmetbar @⑯⑳@thewinerygourmetbar 


レイ ジー リザ ー ド 
THANK YOU 
FOR YOUR SUPPORT! 


7HE LAZY4JZARD OROUP 5 PROUD 7O ANMOONCE 
OUR WINS IN FOOD MASTERS SG 2022 


ー ド ー で っ 年 土日 * 祝 日 は 、 
2 で 3 年 連続 優勝 大 人 1 名和 様 に 同伴 する お 子 様 の 


お 。( 1 店 舗 で は 金曜 日 も 提 
セン トル イス BBQ ポ ー ク リブ 、 「 特典 有 ) 
クラ ビー ペスト パス タ が 受賞 歴 有 > ! 学生 料金 S$$13.5 も ご 用 意 (2 店 舗 )。 


いく まで 飲ん で 食べ て 和 楽 め る ! 


ラン チ セ ッ ト メ ニュ ー を ビ ご 用意 ( 全 4 店 舗 )。 
1 = コ ど 衝 貞 


平日 (15 時 16 時 ) は 1For1 の 
料理 も サー ビス 6 高 評価 の 西洋 レス トラ 


プロ モー ショ ン 有 ( 全 4 店 舗 月 は ピザ 、 火 は バー ガー、 
水 は フ ィ ッ シュ & チ ッ プ ス な ど ) 


ドリ ンク で は 、 
Becks Beer 3 バイ ント S: 
1 パイ ント 

選べ る ビー ル 5 杯 


3 (毎日 12 時 一 20 時) 、 
+ (金曜 日 16 時 一 19 時 ) (一 部 の 店 舗 ) 


Neighborhood Family Bar Restaurants の 中 で 最も 
人 気 の あ る チェ ー ン 店 の 1 つ で す 。 特 に 料理 と サー ビス の 
評価 が 高く 、 シ ン ガ ポー ル の 西洋 料理 レス トラ ン と し て 
グー グル で 最高 評価 を 獲得 し て いま す 。 ま た 、 シ ン ガ ポー ル 
フー ド マ ス ター に 3 年 連続 で 参加 し 、 優 勝 し て いま す 。 ラ ッ 
クオ ブ ボ ー ク 、 セ ント ルイ ス BBQ ポ ー ク リブ 、 ク ラビ ー ペ ス 
トバ パ スタ な ど は 受賞 歴 が ある 特製 料理 で 、 す べ て の 店 舗 で 
ご 賞味 いた だ け ま す 。 


CX 5 


ご 来店 の みな さま を 温か い お も て な し で お 迎え いた し ます 。 
ジュ ー シ ー な ステ ー キ テン ダー ロイ ン 、 シ ー フ ー ド で は タラ や 
Fish In De Bag、 メ ッ シ ー チ ー ズ ビー フ バ ー ガ ー、 プ ルコ ギ イ ベ 
リコ 豚 の ピザ 、 レ イジ ー ウ ィング 、 シ ェ フ 特製 の 牛 ほ ほ 肉 の 煮 込 
みな ど 豊 富 な ライ ン ナ ッ プ で ご 用 意 。 素 材 が 持つ 本 来 の うま み 46 
を 最大 限 に 引き 出す こと に こだわ り 、 丁 寧 に 作っ て いま す 。 


すき 家 

47 LONG JOHN SILVER'S 
48 ICHIKOKUDO 

49 博多 一 幸 舎 
BUI202 つ シン 2 


Fish In De Bag: 真 鯛 、 ネ ギ 、 ニ ンジ ン 、 
フェ ン ネ ル 、 ベ ビー ポテ ト 、 チ ェ リ ー ト マト 、 


ラッ クオ ブ ポ ー ク : デ ュ ロ ッ ク ポ ー クラ ッ ク に は 、 の EPS シェ フ 特 製 、 
クリ ー ム ペッ パー コー ン ソ ー ス 、 ト リュ フ 入 り オー スト ラリ ア 産 の グラ ス フ ェ ッ ドビー フ に 


マッ シュ ポテ ト な ど が 添え られ ます トリ ュ フ マッ シュ ポテ ト な ど が 添え られ ます 塩漬け の 魚 、 白 ワイ ン デマ 
ンプ YNS 、 ーー 
由 ー "の ン に 
上 ZI 上 ZI *※ 人 レス トラ ン ン 多 ステ に 
⑥⑩ 183 Jalan Pelikat #01-20 《⑩ 789 Bukit Timah Rd, S269763 アデ と の - デ 〆 ae 医 


⑩ 2 Sixth Ave, S276470 

Sixth Avenue 駅 

6468-6289 

〇 平日:15:00-24:00 
土日:14:00-1:00 

⑳ sixthavenue@azylizard.com.sg 

《》 9|azylLizardSixthAvenue 


⑥ 906M Upper Thomson Rd 
S7871110 W6252-0706 
〇 平日 :12:00-22:00 
e 日 :9:.00-22:00 


⑩① | West Coast Drive #01-85 & 
#01-86, NEWest S128020 
Kent Ridge 駅 き 6254-7326 
〇 平 昌 :12:00-22:30 
圭 晶 :11:00-12:00 
newest@|azylizard.com.Sd 
@lazylizardnewest 
@ ぐ @LazyLizardNEWest 
⑥⑩ 7 Ang Mo Kio Street 66 #01-09 Flora Vista S567708 
6363-9789 @floravista@lazylizard.com.sg 
⑤ 立 昌 :12:00-22:00 
土 昌 :11:00-22:30 


The Promenade @Pelikat Singapore 
S537643 人 Kova 駅 
6243-6826 
〇 平日:12:00-22:00 
土日:11:00-22:30 
thepromenade@|azylizard.com.sg 
0@LazylizardThePromenade 
@ @Iazylizardthepromenade 


) Sixth Avenue 駅 

6261-0384 
@:1200-2200、 日 :1200-22:30 
Itlelazylzard@|azylizard.com.sg 
人 @Ittlelazylizardsg 

《》 @LittlleLazyLizard 


\ 詳細 は こ 5 ョ / 


回 滞 国 
回 pret: 


1982 年 に 横浜 に 1 号 店 を オー プン し て 以来 、 多 く の 
人 に 和牛 丼 チェ ー ン 店 と し て 愛さ れ て きま し た 。2008 
年 か ら 海外 進出 し 、 現 在 は 東 ア ジア 、 東 南ア ジア 、 ラ 
テン アメ リカ に 600 以上 の 店 舗 を 展開 し て いま す 。 
すき 家 は 、 世 界 中 の 人 々 に 安全 で お いし い 食 を 、 手 軽 
な 価格 で 提供 する こと を 使命 と し て いま すこ れ を 実現 
する た め に 、 安 全 で 高 品質 の 食材 に こだわ り 、 便 利 な 
場所 で 、 手 ご ろ な 価格 で 「 食 」 を 提供 し て いま す 。 人 
種 や 宗教 に 関係 な く 、 み ん な が 集まっ て 食事 を 楽し め 
る レス トラ ン で す 。 


定番 「 す き 家 の 和牛 丼 」 


! 


ks まき 、 
ーー ご に ミー コ 


現在 シン ガボール で 1 店舗 展開 し て 
お り ま す 。 今 後 も 新規 出店 を 続け 、1 人 
で も 多く の お 客 欄 に 安全 で 美 陸 し く て 
手軽 価格 の 商品 を 召し 上 が っ て い 
た だ ける よう 友 力 し ます ! み な さま の 
ご 来店 を 心 より お 待ち し て お り ます 。 


和牛 丼 は ラン チ と し て も 大 人 気 。 注 文 時 間 と 価格 は 「 フ ァ ス 
ト フ ー ド 」 で す が 、 和 牛 丼 は お 肉 も 野菜 も 摂れ る 栄養 バラ ン 
ス の と れ た 食事 で す 。 キ ムチ や チー ズ な どの 美味 し い ト ッ 
ピン グ で お 好み の 味 に カス タマ イズ も で きま す 。 ワ ン ボ ウ 
ル で お 腹 も 心 も 満た され ます 。 テ イク アウ ト 、 デ リバ リー 
も ご 利用 いた だ け ま す 。 お 好き な 場所 で 、 是 非 召し 上 が っ 
て くだ さい 。 


電 


ーー 


と ろ 一 り チ ー ズ 焼鳥 丼 


Follow us! @sukiya.singapore @) @sukiya.singapore 


ロン グ ジョ ン シル バー ズ の シン ガ ポ ー ル 店 は 1983 
年 に ファ スト フー ド の 吉 要 に 応え る べく オー プン し ま 
し た 。 鮮度 に こだわ っ た 素材 を 使用 し 、 お 手頃 な 価格 
で 「 美 味 し い 」 を スピ ー デ ィ ー・ 親 切な 応対 で お 届け 
する こと を ミッ ショ ン に し て いま す 。 自慢 の シー フー 
ド と チキ ン に は 、 一 日 を 通し て いつ で も 作り た て が 味 
わ え る よう に 秘伝 の 衣 を 使用 し て いま す 。 カ リカ リ に 
揚がっ た 衣 を 一 ロー ロロ 噛み し め る た びに 、 口 の 中 で う 
まみ が 弾け る 、 そ ん な 区 沢 を お 楽し みく だ さい 。 


で と ちな テ 


Golden deal Fish & Chicken 


Follow us! @ljs_sg 0@LongJohnSilvers 


ンク 
レレ 

有 
ン < 


と コ 


Golden deal Fish & 2pc shrimp 


いつ で も 新鮮 揚げ た て ! 朝食 に も 
お や つ に も 気軽 に つま め る 商品 を 
そる えて お り ま す 。 ま た 、] 、2 か 月 
に 一 回 、 新 メニ ュー も 発売 し て いま 
す 。 是 非 定期 的 に 更新 され る 新 し 
い メ ニュ ー も お 試し くだ さい 。 


和 ここ 『 げ オス 77! 影 


アメ リカ 発 の ファ スト フー ド チ ェ ー ン 店 。 手軽 な 価格 で こ 
だ わり の フィ ッシュ フラ イ 、 チ キン フラ イ 、 フ レン チ フ ラ 
イ な ど が お 楽し みい た だ け ま す 。 ま た 7:30 か ら 11:00 
まで は お 得 な 朝食 メニ ュー も 販売 し て いま す 。 一 部 店 舗 で 
は KIOSK オー ダー 端末 を 設置 し て お り セ ルフ サー ビス で 
モニ ター か ら 気 軽 に 簡単 に 注文 し て いた だ け ま す 。 


Grilled Cajun Chicken 


ICHIKOKUDO 


才 琶 党 


WICHIKOKUDO き 只 ま @ 


北海 道 の 恵み が 詰まっ た ラー メン を 提供 し て いる 
ICHIKOKUDO は 、 シ ン ガ ポー ル 内 に 8 店 舗 展開 し て 
いま す 。 こ だ わり の スー プ ベ ー ス は 、 毎 日 玩 ガ ラ を 何時 
間 も か け て 煮込ん で 作成 し て お り 、 カ ツ オ と サバ 、 北 海 
道産 昆布 100% の うま 味 を ブレ ンド し 、 コ ク の ある 風 
味 が 自慢 で す 。 歯 で た え を お 楽し みい た だ ける コシ の 
ある 麺 と お 楽し みく だ さい 。 す べ て の ハラ ル メ ニュ ー 
は どれ も 当店 自慢 の 逸品 で す 。 多 民族 国家 の シン ガ 
ポー ル で 、 人 種 や 宗教 関係 な く 、 皆 一 緒 に 食事 が 楽し め 
る こと を コン セプト に し て いま す 。 


ハラ ル 認 証 を 取得 し て お り 、 
た くさ ん の 方 に お 食事 し て 
いた だ ける 日 本 の ラー メン レス トラ ン 
で す 。 色 々 な 種類 の ラー メン の 他 、 
丼 や サイ ド 商 品 、 デ ザー ト も 
ご ざい ます 。 み な さま の ご 来店 を 
お 待ち し て お り ま す 。 


テー ブル 席 、 カ ウン ター 席 に 加え て 靴 を 脱い で 座っ て いた 
だ く お 座 敷 の 席 も あり ます 。 お 客 様 に 少し で も 日 本 の 雰 囲 
気 を 感じ て いた だ き な が ら 、 お 食事 を 楽し ん で いた だ ける 
よう に こだわ り ま し た 。 ご 用 意 し て いる メニ ュー は 、 日 本 人 
シェ フ た ち が 本 物 の 日 本 の 味 を 世界 に 届け る た め 、 探 求 を 
続け て 生み 出し た 味 で す 。 ヘ ル シ ー 志 向 の 方 に も うれ し い 
メニ ュー も 揃っ て いま す 。 


ip アー マー ー 


ガー リッ ク 唐 揚げ 


ハラ ル 日 本 食 レ スト ラン ラー メン 


Follow us! @ichikokudosg @ @IchikokudoSG 


akata Ikkousna 
博多 一 幸 合 


- rSingaLife を 見 た 」 と 


本 W| お 店 で 伝え る と 、2023 年 7 月 末 ま で H 
ms 夫 玉 無料 キャ ン ペ ー ン 中 ! 


どこ に も な い 、 ど こ に も 属さ な い 
豚 朋 ラー メン を 


替 玉 無 料 ! 生 


クー ポン は 


2012 年 に シン ガ ポ ー ル に 進出 し て か ら 、 今 で は シン 
ガ ポ ー ル を 代表 する 豚 骨 ラ ー メ ン 店 と な っ た 博多 一 幸 
s。 シ ン ガ ポー ル だ け で な く 世 界 11 か 国 に 店 舗 を 構 
、 シ ン ガ ポー ル に ある 2 つの 店 舗 ( チ ャ イム ス 店 & タ 
ジョ ン パ ガー 店 ) は 、 日 本 人 の お 客 様 に は も ちろ ん の 
と 、 ロ ー カ ル の お 客 様 に も 好評 を いた だ いて 連日 賑 
わっ て いま す 。 好 み に 合 わせ た スー プ の 選択 び が で きた 
り 、 誕 生日 限定 の 餃子 サー ビス が あっ た り と 味 だ け で 
は な い お 客 様 を 楽し ませ る サー ビス を 展開 し て いま 
す 。 日 本 と 同様 、 替 え 玉 サー ビス も あり ます 。 


ー 幸 舎 で は その 日 に 使う スー プ を 店 舗 の 厨房 で 仕込 ん で い 
ます 。 海 外 で は な か な か 味わえ な い 日 本 の 本 格 ラ ー メ ン の 
味 を 楽し むこ と が で きま す 。 臭 み の な いさ ら っ と 飲み や す 
い 豚 骨 ス ー プ や 、 豚 骨 が 苦手 な 人 で も 楽し め る よう に 鶏 と 
魚介 を 使っ た あっ さり スー プ な ど さ ま ざま で す 。 誕 生日 に 
は 年 齢 と 同じ 数 だ け 餃 子 を プレ ゼン ト す る サー ビス も ! 毎 
年 の 楽し み に な り ま す よ 。 


mn mi 陸 


シン ガ ポ ー ル の 豚 骨 ラ ー メ ン の 真髄 好み に 合わ せ た ス ー プ を 選択 で きま す 


ざき 


毎日 使う スー プ の 仕込 み は 店舗 で 行い ます 


ラー メン 


Follow us! @ikkousha_sg @ @hakataikkousha.singapore 
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RNN、、 OR 叫 ト 
の 0 フツ と ん と う ラー メン や 、 オ リ ジ ナル 時 
= 革 上 と 時 唱 を プレ ンド し た 「 六 中 ら ー め 
央 旨 で クリ ー ミ ー な 味わい の と ん こ つ ス ん 和 天 タン メン 催 ブー」 議 時 旧 5- め 
濃厚 向 ん を ベー ス K ト マト を 栗 せ た 「 ト マト ホッ 
ト 味 噌 ラ ー メ ン 』: 食 を 通じ て 少し で も 
が Ky と し て いた だ けた 5 幸い で す 。 


シン ガ ポ ー ル で 2010 年 に 開業 、 妥 協 の な い 味 は も ち ー 

る ん 威勢 の いい サー ビス や 気取り の な い 大 衆 食堂 の 雰 攻 ジ 52 Jun's Butchery 

囲 気 、 そ れ ら が 「 な ん つ ッ 亭 」 の 味 で も あり 、 ま る ご と お ニン ニク の 風味 が 凝縮 され た 真っ 黒 な マー 油 と 濃厚 で ク NN の 

客 様 に 味わっ て いた だ きた いで す 。 臭 み の な い 濃厚 で リー ミー、 臭 み の な いと ん と つ ス ー プ が マッ チ ! < OMNao/P1D0I 

クリ ー ミ ー な 味わい の と ん こつ スー プ 、 そ れ に マッ チ ラー メン に トッ ピン グ す る 時 マー 油 に は 非常 に 力 を 入れ て Jun's Butchery で 販売 し て いる 食材 を 使っ た 
し た 麺 に 秘伝 の 黒 マー 油 を か け て 食べ る と ん こつ ラー お り 、 ニ ン ニ ク を 7 段階 に 揚げ 分 け て 揚げ 油 と ご ま 油 を 調 お すす め 厳 選 レ シ ピ 3 選 

メン が 人 気 で す 。「TOKYO 文 1 週間 の 「 ラ ー メ ン ・ オ 合 、 独 特 の 苦味 と 香ばし さ を 作 っ て いま す 。 ま た と ん こつ 2 を 

ブ ・ ザ ・ イ ヤー」 三 連 芋 を 轄 成 し 、「 情 熱 大 陸 」 に も 取り スー プ も 通常 より 倍 の 工程 を か け 、 じ っ くり 煮詰め て 丁寧 っ 00 (人 舎 / 

上 げ ら れ た こと が あり ます 。 に アク 取り を し た 逸品 で す 。 大 人 数 利用 に お すす め の 店 舗 特集 


58 Tong5Seng Produce Pte Ltd (北海 道 米 輸入 販売 ) 


な ん つ ッ 亭 トマ ト ホ ッ ト 味 噌 ラー メン 辛味 喝 らーめん 猛烈 タン メン 鼻血 ブー 気取り の な い 大 衆 食 
か せま す 


Nantsuttei な ん っ > 亭 ラー メン | 

⑩ 181 Orchard Rd, Orchard Central, O 月 ~ 土 :11:00-21:30(L.O.21:15) 
#07-12/13 S238896 日 :11:00-15:00(L.O.14:45)/ 

Somerset 駅 き 6337-7166 17:30-21:00(L.O.20:45) 

人 http://www.nantsu.com/store_sDp/ @ 無 


Follow us! @9 @Nantsuttei 
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Num'S butchcry ' 


ンス < 24575 ロ ロー ョ リー 


NM 
お すす め 虐 選 レ シ ピ 3 選 


今回 は 、 高 品質 で リー ズ ナ ブル な お 肉 を 豊富 に 揃え る 精肉 販売 店 「Juns Butchery」 で 
販売 し て いる 食材 を 使っ た お すす め レ シ ピ を ご 紹介 し ます 。 
た くさ ん ある レシ ピ の 中 か ら 、SingaLife 編集 部 が 特に お すす めす る レシ ピ を 紹介 し て いる の で 、 
ぜひ 毎日 の 料理 に 取り 入れ て みて くだ さい ね ! 


に ざ 


キン パ は お 酢 の か わり に ご ま 油 を ご は ん に 混ぜ た 韓国 の 海苔 巻き 。 
ご ま 油 の 風味 が 食欲 を そそ り 、 中 身 も 牛山 や か に か まな ど 具 だ くさ ん で ボリ ュー ム 満 点 な 海 


台 巻 き で す ! 


作り 方 
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BUTCJHE ア | が eo こ ① お 肉 を 焼く (焼肉 の た れ 、 コ チュ 
し 。 過 ジャ ン で 味付け ) 
ン 長方形 の 卵焼き を 作る ( 塩 、 砂 
1 人 気 商品 の 一 つが 「 ロ ー ス ト 糖 、 み りん で 味付け ) 
ンー ーーー | ビー ブフ 用 和牛 も も 」 で す 。 脂 が 少な ③ ジ ュ ン ズ の キン パ セ ッ ト が ある 
っ の で あと は 巻く だ け 
い が で き る 、 豊 富 な た ん ぱく 質 を 気軽 に ④ 最 後に ご ま を 振り か け て 完成 
シ ン ガ ポー ル で 新鮮 な お 肉 の 購 人 と れる ヘル シー な ロー スト ピー 了 
フ は 、 サ ラダ や お も て な し な ど 、 
幅広 く 使 える の も 人 気 の 理由 


一 番 間 佑 


こち ら の お 店 の 肉 の お いし さ の 理由 の 一 つ は 鮮度 が 高い 
こと 。 シ ョ ー ケ ー ス に 並ん で いる お 肉 は 全て チル ド 保 存 で 、 
冷蔵 され た まま 空輸 され て きま す 。 通常 一 月 弱 か け て 運 
ば れ て くる シン ガ ポ ー ル の 一 般 的 な お 肉 と は 格別 に 違う 
鮮度 を 味わえ 、 オ シャ レ な 店 内 で 購入 で きる お 肉 の 種類 
は 幅広 く 、 牛 肉 、 豚 肉 、 鶏 肉 の 各部 位 が 揃っ て いま す 。 
と の 他 、 オリ ジ ナ ル の キム チ 、 韓国 系 漬け 物 、 野菜 、 果物 、 
ラー メン な どの 食材 も 豊富 。 野 菜 は 毎週 金曜 日 の 昼 に 韓 
国 か ら 届 く た め 、 野 菜 が お 目当て の 場合 は 金曜 日 - 週末 
の ご 来店 が お すす め 。 


回 上 議 だ っ JUM' ee 
OL) の 


Ne ペペ 


テー で に 


鮮度 が 高 い 肉 の 数 々 。 和牛 カ ルビ 、 ハ ラミ 、 テ ー ル 、 惣菜 コー ナー も 充実 。 オ リ ジ ナ ル の キム チ 、 東国 系 漬け お 店 お 勧め 商品 の 一 つ 、 キタ ン 。 さ っ ぱり レモ ン 需 で 
物 、 野 菜 、 果 物 、 ラ ー メ ン な どの 食材 も 豊富 に 揃え る 


タン 、 サ ー ロ イン な ど 充 実 の ライ ン ナ ッ プ 


Follow us! @junsbutchery 


いな い お 了 肉屋 さん 


で す 。 ぜ ひ 一 度 お 試し くだ さい 。 


ccYXXI 3 


牛肉 、 豚 肉 、 鶏 肉 の 各部 位 を 幅広 く 揃え て いま す 。 シ ョ ー ケ ー ス 
内 に 和牛 カル ビ 、 ハ ラミ 、 テ ー ル 、 タ ン 、 サ ー ロ イン や リブ ロー ス な 
ど 、 豚 は 豚 トロ や 豚 肩 ロー ス 、 薄 切り 肉 、 鶏 内 は マレ ー シ ア の 
オー ガニ ッ ク フ ァ ー ム で 育て られ た 安心 の ホル モン フリ ー の 和 鶏 
を 毎朝 入荷 し 、 鶏 モモ 、 胸 肉 、 サ サミ 、 手 羽 先 な ど 豊 富 な 品 揃え 
で す 。 す べ て カッ ト 済 みな の で 調理 する 時 に 便利 で す 。 


1nstagram に DM も を 
いた だ けれ ng 本 庄 入 ニュー も 
食し し て いき す 


食べ た い 薄 切り の 牛 タ ン は ] 枚 1 枚 が 大 きく て 大 満足 


精肉 店 


+ ア 


JUN'S BUTCHERY 


材料 
・ 豚 肉 …200 一 250g 

・ お 好き な 野菜 

玉ねぎ 、 人 参 、 サ ツマ イモ ) 


冷蔵 庫 に ある 野菜 と 豚肉 を 付け ダレ で 炒め る 
だ け な の で と っ て も 簡単 ! 忙 し い 時 に お すす め 


な 時 短 レ シ ピ で す 。 


作り 方 

① 野 菜 を カッ ト し 、 肉 と 一 緒 に 炒 
め る 。 玉 ね ぎ は 食 感 が 楽し め る 
程度 に 、 ピ ー マ ン は 乱切り 、 人 
参 は 薄切り に する 

② 野 菜 が し ん な り し て き て 全体 的 
に 火 が 通っ た ら 、 タ レ を すべ て 
混ぜ て 、 か ける 

に マ を か けた ら 出 来 上 が り 


巻く の に 自信 が な い 方 は ダイ 
ソー に 巻き ず し が 簡単 に で きる 
グッ ズ が 売ら れ て いま す の で 、 
使っ て みて くだ さい 。 親 子 で 楽し 
〈 作 れ ま すし 、 ホ ー ム パー ティ ー 
に も お すす め の 一 品 で す よ ! 


作り 方 

① ボ ウル に お 肉 、 醤 油 大 さじ 1、 コ 
チュ ジャ ン ・ ご ま 油 ・ 酒 ・ 砂 糖 ・ 
いり 白 ご ま 各 小さ じ 1 を 混ぜ て 
お く 


| ② 器 に 盛り 、 卵 黄 、 小 ね ぎ 、 い り 白 


ご ま を ふり 、 全 部 混ぜ 合わ せ て 
完成 


新鮮 な お 肉 だ か ら こ そ 、 チ ャ レン 
きる あ ユ ウケ 1 

ポイ ント は お 店 へ オー プン 時 間 に 
行っ て 買う こと 。 よ り フ レッ シュ な 
お 肉 が 手 に 入り ます 。 
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。 gz し の) ろ か 
。 人 不 
の ぶ 和 3 家 し ( ょ + ら ! 


| 飲み 放題 付き 120 分 飲み 放題 付き 180 分 


k 秦 沢 と ら ふ ぐ 6 品 コー ス ゅ Op 


ss120“ 蛋 。 


2 名 様 よ り 利用 可能 / 前 日 まで に ご 予約 くだ さい 
前 菜 (湯引き )、 て っ さ 、 唐 揚げ 、 て っ ちり 、 


い お すめ 店舗 特集 


ーー MI/ 


5 1 


電 会 コー ス 料 理 + 飲 み 放 題 
180 分 飲み 放題 付き 性 明 弄 120 分 飲み 放題 付き 


s$1 20 nett s$IUU nett 定 間 


2 名 か ら 6 名 まで の 利用 が 可能 で 、 


雑炊 、 デ ザー ト 2023 年 6 月 より お 店 が リニュ ー ア ル し まし た ! 
日 本 酒 の 取り 揃え も 大 幅 アッ プ し まし た の で 、 


ーー 周囲 の 目 を 気 に す る こと な く 
4 名 様 以上 より 利用 可能 / ご 利用 の 前 日 まで に ご 予約 くだ さい 。 魚介 と お 洒 を 楽し め ま す 


お 好み の 日 本 酒 を お 楽し みく だ さい 


2 名 様 より 利用 可能 / 前 日 まで に ご 予約 くだ さい 


前 菜 (湯引き )、 て っ さ 、 唐 揚げ 、 焼 き ふ ぐ 、 


, 焼肉 王 で 食べ 飲み 放題 


還 還 吉 革 サラ ダ ・ 利 上 身 ・ 焼 物 ・ 場 物 ・ 厩 35 議 ビー ル ハ イボ ー ル ・ サ ワー・ 析 酒 
| 細 較 鉄板 ・ 食 事 ・ ア イス クリ ー ム に に 革 議 日本 酒 ・ 焼 酎 ・ ソ フト ドリ ンク 


 『 宴会 コー ス 飲み 放題 プラ ン 
苗 飲み 放 是 付き 120 分 飲み 放題 付き 180 分 


自慢 の 本 マグ ロ 。 すべ て 半 個 室 も し く は 個室 オー ダー マス ト の 刺身 盛り 合わ せ お 友達 と 同僚 個室 で の 集まり は お 任せ くだ さ い ! 


】 レ | エキ 
s$60” ss100“" 5 


2 名 様 以 上 より 利用 可能 / 予 約 の 際 に 食べ 飲み 放題 利用 の 旨 、 お 申し 出 く だ さい 。 ドリ ンク は 51 種類 と シン ガ ポ ー ル で は 
あま りな い 品 揃え ! 


St @】 | sc 人 S。 / 四 | 
ラン チ 、 ディ ナー 共に 大 変 高い 


ク 能 約 の 際 に 食べ ] 旨 、 お だ さい 。 コス ト パ フ ォ ー マ ンス で 、 
4 名 様 以上 より 利用 可能 予約 の 際 に 食べ 飲み 放題 利用 の 旨 、 お 申し 出 く だ さい 一 度 食べ に くる と 、 リ ビー ター に な る 人 が 多数 ! 


和牛 や 海鮮 等 の 焼肉 系 42 種 類 ・ 焼 き 鳥 、 味 玉 、 
餃子 や 麺 等 お 食事 系 、 デ ザー ト 等 の サイ ド 還 25| 
メニ ュー73 種 類 ・ ア ルコ ー ル を 含む ドリ ンク 内 容 

51 種類 が 食べ 飲み 放題 


ビー ル 、 ハイ ボー ル 、 サ ワー、 ワ イン 、 カ ク テ ル 、 日本酒 、 焼酎 。 
(ボトル ドリ ンク は フリ ー フ ロー か ら 除 外さ れ て いま す ) 
ソフ トド リン ク な ど 51 種類 の ドリ ンク 


コー ス 内 容 


和 和 牛 は 生産 者 か ら の 自社 輸入 6 名 様 まで 利用 可能 な 個室 最大 12 名 まで 利用 可能 な 個室 


小鉢 、 シ ー フ ー ド サラ ダ 、 し ま ぼ ほっ け 本 
| 還 二 = 江 ( 焼 き 物 )、 餃 子 、 東 身 盛り 合わ せ 、 MA 議 ビー ル 日本酒 な ど 
揚げ 物 2 種 、 海 鮮 鍋 、 雑 炊 or ラー メン 


ー 
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59 ) 6450“ _s$7 


| プライ ベー ト ダ イニ ング は 最大 20 名 様 まで の ご 利用 が 可能 で す 。  ※1- 2 週間 前 まで に 要 予 約 


k が っ つり 和牛 た ん 焼き コー ス 9 品 
さ 叶 補 


3 名 様 以上 より 利用 可能 / 飲 み 放題 : 追加 代金 S$30 サ 


大 根 の 田楽 味噌 ・ 枝 豆 ・ サ ラダ ・ さ つま 揚げ ・ 
合用 な 写 週 本 日 の お すす め ・ お で ん 盛り 合わ せ ・ 山 盛り 
ロー スト ピー フ ・ 仙 台 和牛 生 た ん 焼き ・ と ろ ろ 飯 


店 内 は カウ ンタ ー の 他 、 
最大 12 名 様 で 楽 む こと が で きる 
個室 、 半 個室 (16 名 様 ) も 完備 


こ 


3 名 様 以上 より 利用 可能 / 飲 み 放題 : 追加 代金 5$30 


枝豆 ・ 本 日 の 前 菜 ・ し め 鯖 ・ さ つま 揚げ ・ 
E 語 用 全 周 本 日 の お すす め ・ お で ん 盛り 合わ せ ・ 
山盛り ロー スト ビー フ ・ 高 菜 ご 飯 


心 安らぐ お で ん も 人 気 メ ニュ ー の 1 つ 


Ristorante Pietrasanta の 姉妹 店 


4 コー スラ ンチ メニ ュー 


親密 感 の ある 座席 配置 で 、 
地中海 風 に アレ ンジ し た 本 格 的 な 
イタ リア 料理 を 提供 し て いま す 


mxT、 メ イン 、 デザ ー ト Mx2、 メ イン 、 デザ ー ト 


ご 家族 や ご 友人 、 恋人 と と も に 、 
真 の イタ リア ン フ ァ ッ ショ ン の お 食事 を お 楽し みく だ さい 


Casa Pietrasanta 

https://casapietrasanta.com 

住所 : 1 Fusionopolis Way #02-04, 
Connexis Tower, S138632 

事前 予約 要 : 8125-1154 


シェ フ ・ ア ミュ ー ズ ・ ブ ーシュ 、 了 較 シェ フ ・ ア ミュ ー ズ ・ ブ ーシュ 、 
の PP の 


2 名 様 以上 より 利用 可能 
飲み 放題 プラ ン 有 (追加 代金 :5%30 せ ) 3 時間 半 


2 名 様 以上 より 利用 可能 
飲み 放題 プラ ン 有 (追加 代金 :5%30 サ ) 3 時 間 半 


ゆで た て 校 豆 ・ 豆 腐 サ ラダ ・ 
お 刺身 の 盛り 合わ せ ・ オ スス メ 
の 揚げ 物 ・ 焼 き 牡 琶 ・ お で ん 
の 盛り 合わ せ ・ 本 日 の オス ス メ ・ 
豚 ト ロ 綱 焼き ・ 冷 や し うど ん 


ゆで た て 枝豆 ・ サ ー モ ン サ ラダ ・ 
アジ フラ イ ・ お すす め の 一 品 ・ 
自家 製 つ くね 串 ・ お で ん の 盛 

合わ せ ・ 豚 トロ 網焼き ・ 焼 
き お に ぎり 


三代 目 文治 の 窓際 幅 席 。 仕切 り を 閉め れ ば 半 


(共通 ) 50 名 様 以 上 80 名 様 まで 利用 可能 / ご 利用 の 3 日 前 まで に 要 予 約 


凡 還 請 語 謗 カス タマ イズ 可能 で す 。 
の を りす 
カス タマ イズ 可能 で す 。 
生ビール 銘柄 : 
Becks , Hoegarden, 
Fullers Black cab Stout, 
Little Creatures IPA 


種類 豊富 に ご 用 意 し て お り ます 。 


大 満足 の 宴会 コー ス と 
飲み 放題 が お すす めで す 


ビー ル ・ ハ イボ ー ル ・ 
2 ウー ロン ハイ ・ 緑 茶 ハ イ ・ 
カル ピス サワ ー 


Little Lazy lizard 店 で の 


イベ ント 利用 の 様子 


思い 出 に 残る イベ ント の ご 計画 の 際 に 是非 ご 
利用 くだ さい 。 エ アコ ン 完 備 で 30 名 か ら 80 
名 の パー ティ ー に ご 利用 いた だ ける スペ ー ス 
が ご ざい ます 。 

また 、 大 人 数 で な く と も ご 友人 や ご 家族 で の 
ご 利用 の 際 に も さま ざま な プロ モー ショ ン を ご 
用 意 し て お り ま す 。 是非 お 気軽 に ご 相談 、 ご 
連絡 いた だ けれ ば 幸い で す 。 


SingaLife 特典 クー ポン 
会 計時 
15%0FF 


※ 他 券 、 他 クー ポン と 併用 不可 、 コ ピー 不可 、 
1 グル ー プ に つき 1 枚 利 用 可 、 クレ ジッ ト 
カー ド 使 用 不可 有効 期限 :2023/12/30 
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な な つぼ し 


『6 ン 


ゆめ び ぴり か 


NANATSUBOSHI 


YUMEPIRIKA 


北海 道産 米 の 中 で 最も 収穫 量 の 多 
い 品種 で す 。 ふ っ くら ツヤ ツヤ に 
炊き 上 が り 、 粘 り と 甘み の バラ ン 
ス が 絶妙 で 多く の 日 本 人 に 好ま れ 
て いま す 。 ど ん な 料理 に も よく 合 
い 、 冷 め て も 美味 し いと いう 3 特徴 
か ら お 弁当 や お 寿司 に も 最適 で す 。 


婁 ご ぜん 


北海 道産 米 の 最上 級 ブ ラン ド 米 
で 、 品 種 改 良 を 重ね て きた 北海 道 
米 の 技術 の 集大成 と し て 高い 評価 
を 得 て い ます 。 濃 厚 な 甘み と 強い 
粘り が 特徴 で 、 厳 し い 基準 で 品質 
管理 され て いま す 。 和 白米 と し て 食 
べ る の が 一 番 美味 し いで す 。 


YUKIGCOZEN 


SANSANMARU 


2020 年 に 誕生 し た 北海 道産 米 の 
新 ブ ラン ド で す 。「 雪 」 は 炊き 上 が り 
の 白 さ を 表し て お り 、 お 米 の 一 粒 一 
粒 が 大 きく 美しい で す 。 ア ミロ ー ス 
こ が 多く タン パク 質 が 少な いた め 、 や 
ーー や 硬め で し っ か り と し た 食 感 が 特徴 
で す 。 そ の た め お 米 の 粘り が 少な く 、 
あっ さり と し た 味わい に な り ま す 。 


AA アミ ロー ス が 低く 、 米 作り の 手間 
放っ を 抽 え た 日 本 初 の 直播 栽培 低 アミ 


人 で だま 
ーー * 。 ロー ス 米 で す 。 北 海道 で 最も 高価 
: 且 、* : で 人 気 の ある 「 ゆ め ぴ りか 」 の 遺 
| OO①G 。 。 伝 子 を その まま 受け 継い だ 新米 な 
の で 、 も ちっ と し た 柔らか な 食 感 
ーー ーー と 是 み が 特徴 で す 。 


「 雪 ご ぜん 」 と 「[ = 呈 (《⑯ ま 
松原 米穀 株 式 会 社 と 、 お 米 
作り に 情熱 を 注ぐ 北海 道 の 


契約 農家 が 作っ て いま す 。 


北海 道産 の 米 製品 は 、 明 治 屋 、 伊 勢 丹 く コッ ツ 、 さ くら や な どの 日 本 の スー パー マー 
ケッ ト や 、 地 元 ス ー パ ー マ ー ケ ッ ト の コー ルド スト レー ジ の 一 部 店 舗 で 販売 し て いま す 
が 、 オ ン ラ イン (Redmart、Shopee Supermarket、Fairprice Online、Amazon) で 
ご 注文 くだ さい ます と 、 玄 関 先 まで お 届け し ます 。 


Tong Seng Produce Pte Ltd は 、 ア ジア 人 の 主食 で ある 米 を 中 核 製 品 と し て 1990 年 6 月 に 設立 され まし た 。 日 本 か ら シ ン ガ ポー ル に 日 本 
米 を 輸入 し 市 場 に 紹介 し た 最初 の 輸入 業者 の 1 つ で 、 長 年 に わた り 、 可 能 な 限り 最高 品質 の 米 を 競争 力 の ある 価格 で 消費 者 に 提供 し て きま 
し た 。 北 海道 米 は 、 ホ クレ ン な どの 農協 は 通さ ず 、 松 原 米 穀 株 式 会 社 か ら 直接 仕入れ て いま す 。 これ に より 仕入れ コス ト は 低く 抑え られ て いま す 。 


Tong Seng Produce Pte Ltd 


33 Senoko South Road,Singapore 758085 Email:sales@tspsonghe.com.sg WEBsite:www.tspsonghe.com.Sg 


ご 登録 


ノノ ププ ププ ブ プ ププ ププ プププ プププ ププ ププ ブフ 


Ll N E 週刊 SingaLife 


シン ガ ポ ー ル で 生活 する 


暫 ] まこ 湯 クー 
8 生還 上 で の お 役立ち 情報 を 
9 人 配信 。 
お 得 な プロ モー ショ ン や 
*。 シン ガ ポ ー ル の お すす め 
な すす が 8 計 。 レス トラ ン 情 報 も 満載 ! 
テン ウン 1 時 
sm 寺 志 所 
アノ ノノ ノノ ノノ ノノ ノノ アノ ノノ ノノ ノン ノノ 


アノ ププ プププ ププ プププ ブ ブ ブ プ ププ プププ ププ ブフ 


facebook. @Singalife EEJ 
Pr っ 


qa 1 毎日 更新 ! 
だ ニギ ーーー( mi 
3 る シン ガ ポ ー ル の 
ぞ mm お 役立ち 情報 を 
サク ッ と 入手 


アア アア アア クア クア クア アア アア アア クア アア ノノ 


アプ ププ ププ プププ ブ ブ ププ ププ ププ ブ ブ ププ プププ ブフ 


SITOaLfG Web 


教育 (グルメ 、 ビ ジネス 求人 習い 事 、 旅 行 、 美 容 ・・ 


今 」 知 り た い シ ン ガ ポー ル 情 報 を 
幅広 く お 届け ! 


レン ン ン レン ノン ノン ノンノ アン クン ンク アン ノン ン ノ 


最新 情報 を 


weekly_singalife | 


回 ng 


きず まで 自慢 し た く な る 5 
軌間 症 症 是 議 レス トラ ン 情 報 や 、 イ ベン ト 情 報 
で 過ごす な ど 生 活 に 役立つ 情報 を 配信 中 ! 1 


に 4 
ママ 。B 
マ 。 
し 


ジジ カギ ポー ル の 
で 識 。 お すす め ビ ピザ 諸 で 通 


表 
1 


アク アク アク アク アア クア クア クア クン アア 


メル マガ 


お 忙し い 方 必見 ! 


ビジ ネス 、 グ ル メ … 
あら ゆる 情報 を 
毎週 水曜 日 に 
まとめ て 配信 ! 


イプ ププ ププ ププ ププ ププ ププ ププ ププ ププ ブ / 


アア プア ププ ノブ ノ ノブ ププ ププ ノノ ププ ププ ププ ブフ 


GealifeTv 


気 に な る グル メ や スポ ッ ト 、 
仕事 、 お 金 事情 な ど 
「 こ こ で し か 聞け な い ! 」 内 容 を ロ 
シン ガ ポ ー ル 在住 者 が 実状 リポ ー ト 回 『 


アア アア アア アア アア アア アア アア アア アア アノ 


ン ゃ MM Priwel ら outherw 
レ とく ソロ ー BIMefiWiTMWa ba 
Toro ワ 


テー yellowfiwjTMMa 


TMick ct np ーーー ビ 7、/ ) 所 向 
Albacore Tuva EE っ 、 有 // / 6 パレ "3 


9ushiro Tataki Bluefiw 
Fattu」TMwa 


Chiai Karaad6 
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' の タッ チバ ネル で 
注文 も 簡単 実 NS! 


ョ ア ハイ チェ ア 
キッ ズ カ トラ リー 有り て 
6 子 様 連 れ 


うま いす し を 、 の と り で も 多く の 人 に 厩 一 食べ て も らい いい い 。 
と お 客 様 を 驚か せ た い 。 


大 阪 の 一 軒 の すし 屋 か ら 回 転 す し を は じ め た と き の そ の 想い こそ 、 ス シロ ー が 、 創 業 以来 ずっ と 挑戦 し 続け こい る こと で す 。 
Tiong Bahru Plaza 店 setan Scotts 店 Causeway Point 店 Bedok Mall 店 ノ @sushirosingapore 
Waterway Point 店 Suntec City 店 Lot One 店 Parkway Parade 店 Jewel Chang 店 《⑫ @SushiroSingapore 


